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BestimmungsgemaBe Nutzung

Die Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine ist zum Mahlen von gerésteten Kaffeebohnen und
zur Zubereitung von Filterkaffee in haushaltsiiblichen Mengen bestimmt. Das Gerat eignet
sich fur die Verwendung mit ganzen Kaffeebohnen oder bereits gemahlenem Kaffee. Die
Kaffeemaschine ist ausschlieBlich fir den Gebrauch in geschlossenen Rdumen konzipiert
und fur den Einsatz im privaten Bereich vorgesehen.

Zielgruppe: Dieses Gerat ist fur Personen ab 14 Jahren mit Grundkenntnissen im Umgang
mit Elektrogeraten bestimmt.

Nehmen Sie keine Veranderungen am Produkt vor. Verwenden Sie die Filter-Kaffeemaschine
ausschlieBlich fur den vorgesehenen Zweck.

Eine Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanleitung, insbesondere der Sicherheitshinweise,
kann zu Verletzungen oder Sachschaden flihren. Alle in dieser Anleitung enthaltenen tech-
nischen Informationen entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung.

Wir Ubernehmen keine Haftung fir Schaden aufgrund von Nichtbeachtung der Anleitung,
nicht bestimmungsgemaBer Verwendung, unsachgemaBen Reparaturen, technischen
Verénderungen oder Modifikationen des Gerates sowie der Verwendung nicht zugelas-
sener Ersatzteile und nicht zugelassenem Zubehor.

Konformitat: Dieses Geréat entspricht den CE-Richtlinien und n Standards IEC 60335-1

und IEC 60335-2-15 fir die Sicherheit elektrischer Gerate im Hausgebrauch und nach der
EU-Richtlinie 2014/30/EU funkenstort.

BITTE BEACHTEN SIE: Modifikationen des Gerates werden
nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie gedeckat.




Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit

Trennen Sie das Gerdt immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt ist und
bevor Sie es reinigen mdchten.

WICHTIG: Die Warmhalteplatte und Glaskanne werden
wahrend des Betriebs sehr hei3. Beriihren Sie keine heiBen
Oberflachen. Verwenden Sie stets hitzebestandige Hand-
schuhe oder Topflappen beim Umgang mit heiBen Kannen.

WARNUNG: Verwenden Sie die Chef Cuisine Filter-Kaffee-
maschine ausschlieBlich in geschlossenen Raumen. Schiitzen
Sie das Geréat stets vor Nasse. Tauchen Sie es nicht in Wasser.

VORSICHT: Frisch gebriihter Kaffee ist sehr heiB - Verbren-
nungsgefahr.

Die sichere Nutzung lhrer Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine

HINWEIS: Verwenden Sie ausschlieBlich gerdstete Kaffeebohnen fiir das Mahlwerk. Rohe,
gefrorene oder feuchte Kaffeebohnen kdnnen das Mahlwerk beschadigen und zu Funk-
tionsstdérungen fuhren.

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Wasser im Wassertank. Stellen Sie sicher, dass der
Wassertank ordnungsgemaB eingesetzt ist, bevor Sie das Gerét einschalten.

Entfernen Sie niemals die Kanne wéhrend des Briihvorgangs. Das automatische Tropf-
Stopp-System verhindert zwar das Nachtropfen, jedoch kann der Filter Gberlaufen, wenn
die Kanne zu lange entfernt bleibt.

HINWEIS: Verwenden Sie nur den mitgelieferten Goldfilter oder handelsiibliche Papierfilter
der GroBe 1x4. Stellen Sie sicher, dass der Filter ordnungsgemaB eingesetzt ist, bevor Sie
den Briihvorgang starten.

Reinigen Sie das Mahlwerk regelmaBig von Kaffeeresten, um eine optimale Funktion zu
gewabhrleisten. Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung immer aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

VORSICHT: Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch
vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen.
Die Warmhalteplatte kann noch langere Zeit nach dem
Ausschalten heif} sein.




Wichtige allgemeine Informationen

Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 14 Jahren benutzt werden. Halten Sie das Gerat
und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 14 Jahren.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrénkten korperlichen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung dann benutzt werden, wenn sie dabei beauf-
sichtigt werden oder vorher in die sichere Benutzung eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren sicher verstehen.

Trennen Sie die Filter-Kaffeemaschine immer durch Ziehen des Netzsteckers vom Strom,
bevor Sie sie reinigen oder wenn Sie sie nicht verwenden. Schalten Sie bei Nichtverwen-
dung immer alle Bedienelemente auf ,,Aus“.

Verwenden Sie ausschlieBlich geerdete Steckdosen und stellen Sie sicher, dass der Stecker
fest sitzt. Uberpriifen Sie vor der ersten Inbetriebnahme, ob die Spannungsangabe am
Gerat mit lhrer ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt. Sorgen Sie dafir, dass die Steck-
dose immer leicht zuganglich ist.

Prifen Sie vor jeder Inbetriebnahme das Geréat und die Zubehorteile auf einwandfreien
Zustand. Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Beschadigungen aufweist. Trennen Sie in diesen Fallen das Gerat vom Stromnetz
und lassen Sie es von einer Elektrofachkraft Gberprufen.

Achten Sie bei der Verlegung des Netzkabels darauf, dass sich niemand darin verfangen
oder darUber stolpern kann, um ein versehentliches Herunterziehen des Gerétes zu
vermeiden. Halten Sie das Kabel von heiBen Oberflachen, scharfen Kanten und mechani-
schen Belastungen fern. Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmaBig auf Beschédigungen
und Verschlei. Beschadigte oder verwickelte Netzkabel erhéhen das Risiko eines elektri-
schen Schlages



Offnen Sie niemals das Gehause des Gerats. Beriihren Sie das Gerat oder den Netzstecker
nicht mit nassen Handen. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

WARNUNG: Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadig-
ten Kabel oder Stecker oder nach einem Defekt oder einer
Beschadigung des Gerats. Bringen Sie das Gerat zur Uber-
prufung, Reparatur oder Anpassung zur nachstgelegenen
autorisierten Servicestelle.

Reparaturen an Elektrogeraten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer und Schaden
am Gerat entstehen.

Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer verbunden oder einem separaten Fernbe-
dienungssystem betrieben werden. SchlieBen Sie das Gerét nicht zusammen mit anderen
Geraten an dieselbe Steckdose an.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung auf.



Willkommen bei Chef Cuisine!

Liebe Chef Cuisine Kunden,

herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhrer neuen Filter-Kaffeemaschine mit
Mahlwerk, Edelstahl-Warmhaltekanne und Glaskanne! Wir danken lhnen
herzlich fiir Ihr Vertrauen in Chef Cuisine. Mit Ihrer Wahl setzen Sie auf
Qualitdt und Langlebigkeit.

Fuir alle, die ihren Lieblingskaffee gerne klassisch genielBen: Die Chef Cuisine
Kaffeemaschine briht in der gewlinschten Intensitat und auf die Minute
genau, aromatisch wie von Hand gefiltert und komfortabel wie ein Vollauto-
mat. Fir bestes Aroma werden die Bohnen direkt vor dem Briihen frisch
gemahlen, der Briihvorgang startet automatisch, der Goldfilter sichert den
puren Geschmack.

Mild und sanft oder kréftig und intensiv? Bestimmen Sie ganz nach lhrem
Geschmack die gewdnschte Intensitdt und wéhlen Sie die Anzahl der
Tassen. Besonders praktisch: dank Timer-Funktion wartet Ihr frisch gebrihter
Kaffee bereits auf Sie, wenn Sie die Kiiche betreten.

Ganz gleich, ob in der groBen Glaskanne auf der Warmhalteplatte oder in
der stylischen Edelstahl-Warmhaltekanne — Ihr frischer Filterkaffee bleibt
heiB, solange das Frihstlick dauert. Ihre neue Kaffeemaschine verwandelt
Jjeden Morgen in ein aromatisches Erlebnis. Der Duft frisch gemahlener
Bohnen, das sanfte Blubbern des Briihvorgangs und der erste Schluck
perfekt temperierter Kaffee — so beginnt der Tag genau richtig.

Damit Sie viele Jahre Freude an Ihrem neuen Produkt haben, empfehlen
wir Ihnen, die Hinweise und Tipps zum sicheren Gebrauch sowie zur rich-
tigen Pflege und Lagerung aufmerksam durchzulesen.

Viele Fragen zur Handhabung klédren sich dann von selbst. Sie kénnen lhre
Kaffeemaschine anschlieBend in Betrieb nehmen und lhren Lieblings-
kaffee geniefBen!

Wir wiinschen Ihnen viel Freude und guten Appetit!
Ihr Chef Cuisine-Team



Die wichtigsten Merkmale

e Filter-Kaffeemaschine fir aromatischen Kaffee aus frisch gemahlenen Bohnen

¢ Hochwertiges Edelstahimahlwerk mit automatischer An- und Abschaltung

e Mahlgrad in acht Stufen einstellbar, je nach Intensitat und Bohnensorte

e Geschmacksneutraler Mehrfach-Goldfilter, zusétzliche Filtertliten werden nicht bendtigt
e Gewulnschte Kaffeemenge von zwei bis zwdIf Tassen programmierbar

¢ Kaffeestarke nach persénlichem Geschmack in drei Stufen wéhlbar

¢ Einfache Bedienung Uber Touchtasten und LCD-Anzeige

e Programmierbarer 24-Stunden-Timer fur Kaffeegenuss zur gewlinschten Zeit

¢ Edelstahl-Warmhaltekanne mit zweilagiger Vakuumisolierung und Anti-Tropffunktion
e Zusatzliche, groBe Glaskanne fiir die Warmhalteplatte

¢ Leistungsstarke Warmhalteplatte hélt frischen Kaffee langer heiB

e Automatische Abschaltung fir mehr Sicherheit und Energieeffizienz

¢ Elegantes Design in Edelstahloptik, passt in jede Kiiche



Ihre Filter-Kaffeemaschine im Uberblick

Die Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine ist ein vielseitiges und benutzerfreundliches Kiichen-
gerét fUr die Zubereitung von aromatischem Filterkaffee. Mit ihrem integrierten Edelstahl-
mahlwerk mahlt sie Kaffeebohnen frisch vor jedem Briihvorgang und sorgt so flr optimales
Aroma. Das Gerét eignet sich hervorragend fir alle Arten der Kaffeezubereitung — von
mildem Morgenkaffee bis hin zu kraftigem Nachmittagskaffee.

Besonderheiten

¢ Frisches Mahlen direkt vor dem Brihen fir maximales Aroma

e Zwei Kannen-Optionen fiir verschiedene Anldsse und Mengen

e Programmierbare Timer-Funktion flr automatischen Kaffeegenuss
¢ Energieeffiziente Warmhaltefunktion mit automatischer Abschaltung

e Intuitive Bedienung Uber Ubersichtliches LCD-Display

Bohnenbehalter-Deckel
Bohnenbehalter
Wassertank-Deckel
Wassertank
Wasserstandsanzeige
Warmhalteplatte
Edelstahl-
Warmhaltekanne
Glaskanne mit Deckel
Filterhalter
Bedienfeld
Mahlgrad-Regler
Filtereinsatz
Uberlauféffnung

und Dampfauslass
14  Filter-Deckel




Lieferumfang und Zubehor

Stellen Sie beim Auspacken sicher, dass der Lieferumfang vollstédndig ist und die Filter-
Kaffeemaschine und das Zubehdr keine Beschadigungen aufweisen.

Lieferumfang

e Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine mit Edelstahimahlwerk

Edelstahl-Warmhaltekanne, 1 Liter (ca. 8 Tassen)
e Glaskanne, 1,5 Liter (ca. 12 Tassen)

e Netzkabel, 1 m

e Gebrauchsanleitung
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Vor der ersten Nutzung lhrer Filter-Kaffeemaschine

Bevor Sie lhre Filter-Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, sollten Sie einige Vorbe-
reitungen treffen:

Auspacken und Vorbereitung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Uberprifen Sie das Gerat auf Vollstédndigkeit
und mogliche Transportschaden. Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine stabile, ebene
Flache in der Néhe einer Steckdose.

Aufstellungsort wahlen

Wabhlen Sie eine feste, ebene, horizontale und hitzebestandige Unterlage. Die Steckdose
muss fur eine schnelle Trennung vom Netz im Notfall leicht zuganglich sein.

Erste Reinigung

Wischen Sie das Gehduse mit einem leicht feuchten Tuch ab und trocknen Sie es
anschlieBend. Spilen Sie den Wassertank, beide Kannen und den Goldfilter unter
flieBendem Wasser ab.

Uhrzeit einstellen

Nach dem ersten AnschlieBen an das Stromnetz blinkt die Uhrzeitanzeige im Display.
Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit mit den Tasten HOUR (Stunden) und MIN (Minuten) ein.
Das Gerat arbeitet im 24-Stunden-Modus.

Erster Testlauf

Flhren Sie vor der ersten Kaffeezubereitung einen Reinigungslauf nur mit Wasser durch:

1. Flllen Sie den Wassertank bis zur MAX-Markierung
2. Setzen Sie den Goldfilter ein

3. Stellen Sie die Glaskanne auf die Warmhalteplatte
4. Driicken Sie GRIND OFF (Mahlwerk ausschalten)

5. Starten Sie einen Briihvorgang ohne Kaffee

HINWEIS: Bei der ersten Verwendung kann es zu einer leichten Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal und verschwindet nach kurzer Zeit.
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Quick-Start: Die Kurzanleitung

e Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine stabile Oberflache und schlieBen Sie sie an die
Stromversorgung an

e Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit mit den Tasten HOUR (Stunden) und MIN (Minuten) ein
e Flllen Sie den Wassertank mit frischem, kaltem Wasser (achten Sie auf die maximale
Fillmenge) Fiillen Sie den Bohnenbehalter mit gerdsteten Kaffeebohnen

e Optional: Verwenden Sie bereits gemahlenen Kaffee, indem Sie diesen direkt in den
Filter geben. In diesem Fall muss das Mahlwerk deaktiviert werden, indem Sie GRIND
OFF driicken (Kontrollleuchte beachten)

e Stellen Sie den Mahlgrad in 8 Stufen je nach gewtinschter Intensitét ein (1 - fein
gemahlen, starker Kaffee bis 8 — grob gemahlen, milder Kaffee)

e Setzen Sie den Goldfilter in den Filterhalter ein und platzieren Sie die Abdeckung dariiber

¢ Die Maschine wechselt nach 1 Minute ohne Eingabe in den Standby-Modus. Zum
Einschalten driicken Sie die Taste CUP 2-12

e Stellen Sie die Edelstahl- oder Glaskanne auf die vorgesehene Platte und wahlen mit
der Taste THERMO/GLASS die entsprechende Kanne aus

e Wahlen Sie mit der Taste CUP 2-12 die gewlinschte Kaffeemenge (1 Tasse entspricht
etwa 125 ml) und stellen mit der Taste STRENGTH CONTROL die Kaffeestarke (mild,
normal, stark) ein

e Driicken Sie START/STOP zum Beginnen oder Unterbrechen des Briihvorgangs — das
Mahlwerk mahlt die Bohnen frisch und der Briihvorgang beginnt automatisch. Nachdem
die gewahlte Tassenanzahl gebriht wurde ertdnt ein Signalton, der Brihvorgang stoppt
automatisch

¢ Optional: Mit der Taste PROGRAM kénnen Sie den Briihvorgang auf eine bestimme
Uhrzeit programmieren (siehe ausfihrliche Gebrauchsanweisung)

e Nach dem Gebrauch: Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen und nach dem AbkUlihlen
reinigen

12



Schirritt flir Schritt: Die ausfiihrliche Bedienungsanleitung

Die Benutzung des Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine ist einfach und sicher. Die Bedie-
nungsschritte sind fur alle Zubereitungsarten grundsatzlich gleich. Lesen Sie sich die
folgenden Anleitungsschritte am besten vor der ersten Benutzung einmal komplett durch.
Viele Fragen ertibrigen sich dann und Sie kdnnen sicher durchstarten!

Bedienfeld und Funktionen verstehen

o | |

12
9 ——&— l — 3

LCD-Display

Taste zum Anschalten des Displays / fur die Tassenanzahl (2-12)
Taste fur die Stundenanzahl (HOUR)

Taste fur die Minutenanzahl (MIN)

Start/Stop-Taste

Thermoskanne/Glaskanne

Betriebsanzeige Warmhalteplatte

Taste fur die Kaffeestarke @) %) &8

Taste fur das Ausschalten des Mahlwerks (GRIND OFF)
Taste fur den Programmtimer (PROGRAM)
Kontrollleuchte fir den Programmtimer

Kontrollleuchte fir das Ausschalten des Mahlwerks
Kontrollleuchte fur Briihvorgang

O N0 OB WON =

—_ a4 O
W N = 0O
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Grundlegende Bedienung

Vorbereitung

Stellen Sie die Kaffeemaschine auf eine geeignete Unterlage und schlieBen Sie sie an eine
230-240V Steckdose an. Uberpriifen Sie, dass der Wassertank eingesetzt und die Kanne
korrekt positioniert ist.

Wassertank fiillen

Entnehmen Sie den Wassertank und fiillen Sie ihn mit frischem, kaltem Wasser. Beachten
Sie die Wasserstandsanzeige und Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung. Die
Wassermenge bestimmt die Anzahl der Tassen - rechnen Sie etwa 125 ml pro Tasse.

Kaffeebohnen einfiillen

Offnen Sie den Bohnenbehélter-Deckel und fiillen Sie gerdstete Kaffeebohnen ein. Der
Behalter fasst etwa 150 g Bohnen. Verwenden Sie niemals rohe, gefrorene oder feuchte
Bohnen, da diese das Mahlwerk beschadigen kénnen.

Mabhlgrad einstellen
Stellen Sie den gewlnschten Mahlgrad mit dem Regler ein:

Stufe 1-2: Sehr fein (fUr starken Espresso-ahnlichen Kaffee)
Stufe 3-4: Fein (fur kraftigen Kaffee)

Stufe 5-6: Mittel (flir normalen Kaffee)

Stufe 7-8: Grob (flr milden Kaffee)

Kaffee mit frischen Bohnen zubereiten

Filter vorbereiten

Offnen Sie das Filterfach durch Drehen nach links. Setzen Sie den Goldfilter ein oder
verwenden Sie einen Papierfilter der GroBe 1x4. Bei Papierfiltern knicken Sie die Falz um
und achten darauf, dass der Filter nicht Gber den Rand hinausragt.

Kanne vorbereiten

Stellen Sie die Edelstahl- oder Glaskanne auf die vorgesehene Platte und wéhlen mit der
Taste THERMO/GLASS die entsprechende Kanne aus. Achten Sie darauf, dass die Kanne
genau unter dem Auslass-Ventil sitzt.

Briihvorgang starten
1. Wahlen Sie mit der CUP-Taste die gewlinschte Tassenanzahl (2-12)

2. Stellen Sie mit STRENGTH CONTROL die Kaffeestarke ein

3. Driicken Sie START/STOP — das Mahlwerk startet automatisch
4. Nach dem Mahlen beginnt der Briihvorgang

5. Ein Signalton zeigt das Ende des Briihvorgangs an

Hinweis: Das Display schaltet nach 1 Minute ohne Eingabe in den Standby-Modus. Zum
erneuten Einschalten driicken Sie die Taste CUP 2—-12.
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Kaffee mit gemahlenem Kaffee zubereiten

Wenn Sie bereits gemahlenen Kaffee verwenden mdchten:

1. Dricken Sie GRIND OFF (Kontrollleuchte leuchtet auf)
2. Geben Sie das Kaffeepulver direkt in den Filter

3. Verwenden Sie etwa 6-8 g Kaffeepulver pro Tasse

4. Starten Sie den Briihvorgang mit START/STOP

Timer-Funktion programmieren

Flr automatisches Briihen zu einer bestimmten Zeit:

1. Bereiten Sie alles fir den Briihvorgang vor

2. Halten Sie PROGRAM 3 Sekunden gedrtickt

3. Stellen Sie mit HOUR/MIN die gewtinschte Briihzeit ein
4. Driicken Sie PROGRAM erneut zum Aktivieren

5. Die Kontrollleuchte zeigt den aktiven Timer an

HINWEIS: Der Timer funktioniert nur im Standby-Modus. Stellen Sie sicher, dass Wasser
und Bohnen eingeflllt sind. Trennen Sie die Kaffeemaschine nicht von der Stromversorgung.

Automatische Sicherheitsfunktionen

Tropf-Stopp-System
Beim Entfernen der Kanne stoppt automatisch der Kaffeefluss. Stellen Sie die Kanne
innerhalb von 20 Sekunden zuriick, um ein Uberlaufen zu vermeiden.

Automatische Abschaltung
Das Gerat schaltet sich nach dem Briihvorgang automatisch ab. Die Warmhalteplatte
bleibt noch 40 Minuten aktiv und schaltet sich dann ebenfalls ab.

Uberhitzungsschutz
Bei Uberhitzung schaltet sich das Gerat automatisch ab. Lassen Sie es abkiihlen, bevor
Sie es wieder einschalten.

Beenden des Briihvorgangs
Der Brihvorgang endet automatisch nach der eingestellten Tassenanzahl. Ein Signalton
bestatigt den Abschluss.

Driuicken Sie START/STOP, um den Briihvorgang jederzeit zu unterbrechen.

Lassen Sie die Kaffeemaschine nach dem Briihvorgang abkuhlen, bevor Sie das Geréat
reinigen.

15



Chef Cuisine Tipps & Rezepte

Was konnen Sie mit Ihrer Filter-Kaffeemaschine alles zubereiten?

lhre Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine ist ein wahres Multitalent fir alle Arten der Kaffee-
zubereitung:

Klassischer Filterkaffee
e Perfekt flr das ausgiebige Friihstiick oder gemutliche Kaffeepausen

e |deal fUr gréBere Mengen bei Familienfeiern oder Besuch
e GleichmaBige Extraktion fiir vollmundigen Geschmack

Verschiedene Kaffeestérken
¢ Milder Morgenkaffee fur den sanften Start in den Tag

e Normaler Kaffee fur den alltédglichen Genuss
e Starker Kaffee fir den Energiekick am Nachmittag

Barista-Tipps fiir optimale Ergebnisse

Rund um die richtige Bohne
¢ Verwenden Sie hochwertige, frisch gerdstete Kaffeebohnen

e Lagern Sie Bohnen in einem luftdichten Behalter im Kihlschrank
e Entfernen Sie Bohnen, die alter als eine Woche sind

¢ \erschiedene Rostgrade ergeben unterschiedliche Geschmacksprofile

So finden Sie den perfekten Mahigrad
¢ Beginnen Sie mit mittlerem Mahlgrad (Stufe 5-6)

e Fir stérkeren Kaffee: feineren Mahlgrad wahlen
e FUr milderen Kaffee: gréberen Mahlgrad wéhlen

¢ Experimentieren Sie mit verschiedenen Einstellungen

Optimale Wassermenge und -qualitat
¢ Verwenden Sie frisches, kaltes Wasser

o Gefiltertes Wasser verbessert den Geschmack
¢ Beachten Sie: Gemahlener Kaffee absorbiert Wasser wahrend des Brilhens
e Wichtig: Fillen Sie nur so viel Wasser ein, wie Sie Kaffee briihen méchten

Finden Sie lhren Lieblingskaffee

Perfekter Sonntagsbrunch-Kaffee
Verwenden Sie eine mittlere Rdstung mit Mahlgrad 5, normale Stérke und 8 Tassen. Servieren
Sie den Kaffee in der Edelstahl-Warmhaltekanne — so bleibt er lange perfekt temperiert.

16



Aromatischer Nachmittagskaffee

Fur den besonderen Genuss am Nachmittag: Dunkle Réstung, Mahlgrad 4, starke Intensitat.
Briihen Sie 4-6 Tassen fur den intensiven Geschmack, den Sie sich nach einem langen Tag
verdient haben.

Milder und bekémmlich
Helle Réstung, Mahlgrad 7, milde Starke. Perfekt flr alle, die Kaffee sanft und bekémmlich
mdgen. Ideal auch fur Gaste, die normalerweise wenig Kaffee trinken.

Perfektes Timing fiir den Start in den Tag
Bereiten Sie am Abend alles vor: Wasser einflillen, Bohnen in den Behélter, Timer z.B. auf
6:30 Uhr stellen. So wachen Sie mit dem Duft von frisch gebriihtem Kaffee auf.

Energiespar-Tipp
Nutzen Sie die Edelstahl-Warmhaltekanne fir Iangere Warmhaltezeiten. Sie halt den
Kaffee ohne zuséatzlichen Energieverbrauch bis zu 4 Stunden heif.

Nach der Nutzung: Pflege, Reinigung und Lagerung

Bei Beachtung der folgenden Pflegeanleitung und unseren Tipps zur Reinigung wird Ihnen
die Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine viele Jahre Freude bereiten.

Sofortige Reinigung nach Gebrauch

Geréat ausschalten und abkiihlen lassen
Schalten Sie die Kaffeemaschine aus und ziehen Sie den Netzstecker. Warten Sie, bis die
Warmhalteplatte vollstédndig abgekuihlt ist, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

Kanne und Filter reinigen

Spllen Sie die verwendete Kanne sofort nach dem Gebrauch mit warmem Wasser aus.
Entfernen Sie den Goldfilter und spiilen Sie ihn unter flieBendem Wasser ab. Bei hart-
nackigen Kaffeeresten verwenden Sie eine weiche Biirste. Trocknen Sie Kannen und Filter
im Anschluss grundlich ab.

Wassertank leeren
Entleeren Sie den Wassertank vollstdndig und spulen Sie ihn mit frischem Wasser aus.
Lassen Sie ihn an der Luft trocknen.

Wodéchentliche Pflege

Griindliche Reinigung der Kannen

Reinigen Sie beide Kannen mit warmem Seifenwasser. Die Glaskanne ist spiilmaschinen-
geeignet. Die Edelstahl-Warmhaltekanne sollten Sie von Hand spllen, um die Vakuum-
isolierung zu schonen.

17



Mahlwerk reinigen
Entfernen Sie regelméaBig Kaffeereste aus dem Mahlwerk:

1. Gerét ausschalten und Netzstecker ziehen
2. Bohnenbehélter leeren
3. Mahlwerk mit einem trockenen Pinsel reinigen

Gehause pflegen

Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab. Bei Bedarf verwenden Sie einen
milden Edelstahlreiniger. Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in die Bedienelemente
gelangt.

Monatliche Entkalkung

HINWEIS: Entkalken Sie die Kaffeemaschine regelmaBig, spatestens wenn die Briihzeit
deutlich langer wird oder der Kaffeegeschmack beeintrachtigt ist.

Entkalkungsvorgang:

1. Verwenden Sie handelslblichen Entkalker auf Zitronens&urebasis
2. Befolgen Sie die Dosierungsanleitung des Herstellers

3. Fullen Sie die Entkalkerlésung in den Wassertank

4. Driicken Sie GRIND OFF (Mahlwerk ausschalten)

5. Starten Sie einen normalen Briihvorgang

6. Lassen Sie die L6sung 15 Minuten einwirken

7. Spulen Sie 3—4 Mal mit klarem Wasser nach

WARNUNG: Verwenden Sie niemals Essig oder aggressive Reinigungs-
mittel. Diese kénnen das Gerat beschadigen und den Geschmack
beeintrachtigen.

Sichere Lagerung
Lassen Sie alle Teile vollstédndig an der Luft trocknen, bevor Sie das Gerat verstauen.
Feuchtigkeit kann zu Korrosion oder Geruchsentwicklung fihren.

Bewahren Sie die Kaffeemaschine an einem trockenen, vor dem Zugriff durch Kinder
gesicherten Ort auf. Wickeln Sie das Netzkabel ordentlich auf und befestigen Sie es am
Kabelhalter.

Wenn Sie die Kaffeemaschine langere Zeit nicht verwenden, reinigen Sie sie besonders
grindlich und lagern Sie sie an einem trockenen Ort. Entfernen Sie alle Kaffeereste aus
dem Mahlwerk und dem Bohnenbehélter.
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Schnelle Hilfe bei Problemen

Fir haufige Fragen und Probleme, die beim Kaffeebriihen auftreten kénnen, finden Sie

hier die Erklarungen

Problem

Das Gerét lasst sich
nicht einschalten

Ursache

Netzstecker nicht richtig
angeschlossen / Sicherung
defekt

Lésung

Stromversorgung Uberpriifen
/ Sicherung prifen

Mahlwerk funktioniert
nicht

Bohnenbehalter leer /
Bohne blockiert Mahlwerk

Bohnen nachfiillen / Mahlwerk
reinigen (siehe Anleitung)

Kaffee lauft
neben die Kanne

Kanne nicht richtig positio-
niert / Tropf-Stopp defekt

Kanne korrekt aufstellen /
Kundendienst kontaktieren

Briihvorgang dauert zu
lange

Kalkablagerungen im
System

Gerat entkalken
(siehe Pflegeanleitung)

Kaffee schmeckt bitter

Mabhlgrad zu fein / Kaffee-
stérke zu hoch

Groberen Mahlgrad wahlen /
Starke reduzieren

Kaffee schmeckt wassrig

Mahlgrad zu grob / zu
wenig Kaffee

Feineren Mahlgrad wéhlen /
mehr Bohnen verwenden

Display zeigt falsche Zeit

Stromausfall / Gerat war
getrennt

Uhrzeit neu einstellen mit
HOUR/MIN

Timer funktioniert nicht

Gerat nicht im Standby-
Modus / Timer nicht akti-
viert

CUP dricken fir Standby /
PROGRAM-Taste prifen

Kaffeereste im Mahlwerk

Normale Abnutzung /
feuchte Bohnen verwendet

Mahlwerk reinigen / nur
trockene Bohnen verwenden

Gerat schaltet
automatisch ab

Sicherheitsfunktion aktiv /
Uberhitzungsschutz

Normal nach 40 Min. / Gerat
abkuhlen lassen

Display aus

Display wechselt nach
1 Minute ohne Elngabe in
Standby-Modus

Zum Einschalten Taste CUP
2-12 dricken

HINWEIS: Sollten die Probleme weiterhin bestehen, wenden Sie sich an den Chef Cuisine

Kundendienst.
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Haufig gestellte Fragen (FAQ)

F: Welche Kaffeebohnen kann ich verwenden?
A: Verwenden Sie ausschlieBlich gerdstete Kaffeebohnen. Rohe, gefrorene oder feuchte
Bohnen kénnen das Mahlwerk beschéadigen. Alle handelsiblichen Réstungen sind geeignet.

F: Kann ich auch gemahlenen Kaffee verwenden?
A: Ja, driicken Sie dazu die GRIND OFF-Taste und geben Sie das Kaffeepulver direkt in
den Filter. Verwenden Sie etwa 6-8 g pro Tasse.

F: Wie oft muss ich das Gerat entkalken?

A: Das hangt von der Wasserharte ab. Bei hartem Wasser alle 4-6 Wochen, bei weichem
Wasser alle 2-3 Monate. Entkalken Sie spéatestens, wenn der Brihvorgang deutlich langer
dauert.

F: Warum lauft der Kaffee so langsam durch?
A: Meist liegt es an Kalkablagerungen. Entkalken Sie das Geréat. Alternativ kann der Mahl-
grad zu fein eingestellt sein.

F: Kann ich beide Kannen gleichzeitig verwenden?
A: Nein, verwenden Sie immer nur eine Kanne pro Brilhvorgang. Das Gerét ist fUr eine
Kanne konzipiert.

F: Wie lange halt der Kaffee in der Edelstahl-Kanne warm?
A: Die Vakuumisolierung hélt den Kaffee bis zu 4 Stunden heiB, ohne dass zuséatzliche
Energie benétigt wird.

F: Was bedeutet die Anzeige ,,H” im Display?
A: H* zeigt an, dass die Warmhalteplatte noch heiB ist. Warten Sie, bis die Anzeige
erlischt, bevor Sie das Gerat reinigen.

F: Kann ich das Gerat auch ohne Timer verwenden?
A: Ja, das Gerét funktioniert vollstandig auch ohne Timer. Der Timer ist eine zusatzliche
Komfortfunktion.

F: Warum blinkt die Uhrzeit im Display?
A: Das passiert nach einem Stromausfall oder beim ersten AnschlieBen. Stellen Sie die
Uhrzeit mit HOUR/MIN neu ein.
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Garantie
Ihr Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine besitzt eine zweijahrige gesetzliche Gewahrleistung.
Hinweise zur Entsorgung

Entsorgung des Altgerates

Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion und Sicherheit
notwendig waren. Im Restmdill oder bei falscher Behandlung kdnnen diese der
menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben Sie |hr Altgerat
deshalb auf keinen Fall in den Restmdill.

ﬁ Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach wertvolle Materialien.
]

e Nutzen Sie die von lhrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerdte. Informieren Sie sich gegebenen-
falls bei lhrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei lhrem Handler.

e Sorgen Sie dafir, dass lhr Altgerét bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

Entsorgung der Verpackung

.‘, Die Verpackung schitzt das Gerét vor Transportschaden. Die Verpackungs-
‘ materialien sind recyclebar, ihre Rickflihrung in den Materialkreislauf spart
= ’ Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie deshalb die
nicht mehr bendtigte Verpackung an den Sammelstellen flir das Verwertungs-
system ,,Griiner Punkt”.
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Technische Daten

Chef Cuisine Filter-Kaffeemaschine mit Mahlwerk
Modell: 4572-CC

MaBe & Gewichte
e MaBe:B20xT26 xH45cm

e Gewicht: ca. 4,5 kg

Leistung & Anschluss
e Leistung: 900-1.050 W

e Stromversorgung: 220-240 V (AC), 50-60 Hz
e Kabelldnge: 1 m

Material
e Gehdause: Edelstahl und hochwertiger Kunststoff

e Mahlwerk: Edelstahl
e Filter: Goldfilter, geschmacksneutral
e Kannen: Glas (1,2 L) und Edelstahl mit Vakuumisolierung (1,0 L)

Funktionen
¢ Tassenanzahl: 2-12 Tassen (a 125 ml)

e Mahlgrad: 8 Stufen einstellbar

o Kaffeestarke: 3 Stufen (mild, normal, stark)

e Timer: 24-Stunden-Programmierung

e Wassertank: 1,5 Liter Fassungsvermdgen

e Bohnenbehélter: ca. 150 g Fassungsvermégen

Sicherheitsfeatures
e Automatische Abschaltung

e Tropf-Stopp-System
e Uberhitzungsschutz
e Warmhalteplatte mit Timer-Abschaltung
e Anti-Tropffunktion bei Edelstahl-Kanne

Technische Anderungen vorbehalten!
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Zertifizierungen

Dieses Gerat entspricht den CE-Richtlinien und den Standards
< ( IEC 60335-1 und IEC 60335-2-15 fiir die Sicherheit elektrischer Geréate

im Hausgebrauch und nach der EU-Richtlinie 2014/30/EU funkenstort.

Kontaktinformationen

CHEF CUISINE Tel. 0800 000 3718
Loyalty for Brands GmbH support@chef-cuisine.de
Meerbuscher StraBe 78

www.chef-cuisine.de
40670 Meerbusch

Stand: September 2025
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