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BestimmungsgemaBe Nutzung

Das Chef Cuisine Fleischwolf-Set ist zur Zubereitung von frischem Hackfleisch, hausge-
machten Wirsten und frischen Teigwaren in haushaltstblichen Mengen bestimmt. Nicht fir
gewerbliche Nutzung geeignet. Es ist ausschlieBlich als Zubehor fir die Chef Cuisine Digitale
Kutchenmaschine 4585-CC konzipiert und funktioniert nur in Verbindung mit dieser.

Zielgruppe: Dieses Gerét ist flr Personen ab 14 Jahren mit Grundkenntnissen im Umgang
mit Elektrogeraten bestimmit.

Nehmen Sie keine Verédnderungen am Produkt vor. Verwenden Sie die Kiichenmaschine
ausschlieBlich fir den vorgesehenen Zweck.

Eine Nichtbeachtung dieser Gebrauchsanleitung, insbesondere der Sicherheitshinweise,
kann zu Verletzungen oder Sachschaden flihren. Alle in dieser Anleitung enthaltenen techni-
schen Informationen entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung.

Wir Gbernehmen keine Haftung fur Schaden aufgrund von Nichtbeachtung der Anleitung,
nicht bestimmungsgemaBer Verwendung, unsachgemaBen Reparaturen, technischen Veran-
derungen oder Modifikationen des Gerates sowie der Verwendung nicht zugelassener
Ersatzteile und nicht zugelassenem Zubehor.

BITTE BEACHTEN SIE: Modifikationen des Gerates werden
nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie gedeckt.

WICHTIG: Das Geréat ist ausschlieBlich fiir die Verwendung mit
der Chef Cuisine Digitalen Kiichenmaschine (Modell 4585-CC)
geeignet und vorgesehen. Eigenstandige Nutzung nicht
moglich.




Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit

Trennen Sie die Kiichenmaschine immer von der Stromversorgung, bevor Sie das Fleisch-
wolf-Set montieren, demontieren oder reinigen mochten.

GEFAHR: Die Edelstahlklingen des Fleischmessers sind scharf -
es besteht Verletzungsgefahr. Gehen Sie beim Reinigen und bei
der Montage besonders vorsichtig damit um. Greifen Sie
niemals in das Messer oder die Helix-Schnecke, wahrend das
Gerat in Betrieb ist.

Verwenden Sie das Chef Cuisine Fleischwolf-Set ausschlieBlich in geschlossenen Rdumen.
Schitzen Sie das Gerat stets vor Nasse und verwenden Sie es nicht mit nassen Handen.

WARNUNG: Verwenden Sie ausschlieB3lich den mitgeliefer-
ten Stopfer zum Nachschieben der Zutaten. Fiihren Sie
niemals Finger, Besteck oder andere Gegenstande in die
Einflllschale ein, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

VORSICHT: Uberfiillen Sie die Einfiillschale nicht und schieben
Sie die Zutaten nur mit dem dafir vorgesehenen Stopfer nach.

Die sichere Nutzung lhres Chef Cuisine Fleischwolf-Sets

Betreiben Sie das Fleischwolf-Set nicht im Leerlauf ohne Zutaten, nicht mit Uberlast und
nicht im Dauerbetrieb. Die empfohlene Betriebszeit betragt 5 Minuten, maximal 15 Minuten
pro Durchgang. Lassen Sie das Gerét nach langerer Nutzung abkuhlen, bevor Sie es erneut
verwenden.

VORSICHT: Warten Sie vor dem Abnehmen des Fleischwolf-
Sets oder dem Offnen der Verschraubung immer, bis die
Helix-Schnecke vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile korrekt montiert sind, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen. Verwenden Sie nur frische, geklhlte Zutaten fir optimale Ergebnisse und hygie-
nische Sicherheit.

Achten Sie darauf, dass Fleisch und andere Zutaten frei von Knochen, Knorpel und
anderen harten Bestandteilen sind, die das Messer beschadigen kdnnten.




HINWEIS: Kihlen Sie Fleisch vor der Verarbeitung fiir etwa 30 Minuten im Kuhlschrank
an. Dies erleichtert die Verarbeitung und sorgt fir bessere Ergebnisse.

WICHTIG: Beachten Sie die Hygienevorschriften — wichtig ist
die sofortige, grindliche Reinigung nach Verwendung.
Benutzen Sie separate Schneidebretter fiir rohes Fleisch.

Wichtige allgemeine Informationen

Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 14 Jahren benutzt werden. Halten Sie das Gerat
und alle Zubehorteile auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 14 Jahren.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrénkten kdrperlichen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung dann benutzt werden, wenn sie dabei beauf-
sichtigt werden oder vorher in die sichere Benutzung eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren sicher verstehen.

Trennen Sie die Klichenmaschine immer durch Ziehen des Netzsteckers vom Strom,
bevor Sie das Fleischwolf-Set montieren oder reinigen oder wenn Sie es nicht verwenden.
Schalten Sie bei Nichtverwendung immer alle Bedienelemente auf ,Aus®.

WARNUNG: Betreiben Sie kein Gerat mit einem beschadigten
Kabel oder Stecker oder nach einem Defekt oder einer
Beschadigung des Gerits. Bringen Sie das Geréat zur Uber-
prafung, Reparatur oder Anpassung zur nachstgelegenen
autorisierten Servicestelle.

Reparaturen an Elektrogeraten dirfen nur von Fachleuten durchgefuhrt werden. Durch
unsachgeméaBe Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer und Schaden
am Gerat entstehen.

HINWEIS: Beachten Sie zusatzlich die ausfiihrliche Gebrauchsanleitung und die Sicher-
heitshinweise lhrer Chef Cuisine Digitalen Kiichenmaschine.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung auf.



Willkommen bei Chef Cuisine!

Liebe Chef Cuisine Kunden,

herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Fleischwolf-Sets! Wir
danken lhnen herzlich fir Ihr Vertrauen in Chef Cuisine. Mit lhrer Wahl
setzen Sie auf Qualitdt und Langlebigkeit.

Das Chef Cuisine Fleischwolf-Set ist die perfekte Ergédnzung flir lhre
Klchenmaschine von Chef Cuisine: In der eigenen Kiiche bereiten Sie
frisches Hackfleisch und hausgemachte Wiirste zu. Wenn Sie Appetit auf
authentische Pasta haben, wird Ihr Fleischwolf zum professionellen
Pasta-Maker. Mit sechs Aufsétzen gelingen typische Teigwaren in jeder
Form. Die Geschwindigkeit regeln Sie dabei einfach tber Ihre Chef
Cuisine Kiichenmaschine.

Das robuste Edelstahimesser und die langlebige Helix-Schnecke sorgen
fur gleichméBige Verarbeitung und perfekte Ergebnisse. Mit drei verschie-
denen Lochscheiben erhalten Sie grobes, mittleres oder besonders feines
Hackfleisch — ganz nach Ihrem Geschmack. Die groBe Edelstahl-Einfill-
schale mit praktischem Stopfer garantiert sichere Handhabung.

Damit Sie viele Jahre Freude an Ihrem neuen Produkt haben, empfehlen
wir Ihnen, die Hinweise und Tipps zum sicheren Gebrauch sowie zur
richtigen Pflege und Lagerung aufmerksam durchzulesen.

Viele Fragen zur Handhabung kléren sich dann von selbst. Sie kénnen lhr
Fleischwolf-Set anschlieBend in Betrieb nehmen und frisches Hackfleisch,
hausgemachte Wiirste und authentische Pasta zubereiten!

Wir winschen Ihnen viel Freude und guten Appetit!
Ihr Chef Cuisine-Team



Sie haben Lust auf mehr Funktionen?

Ergénzen Sie lhre Klichenmaschine ganz individuell mit perfekt abgestimmtem Chef
Cuisine Zubehor: Profi-Standmixer, GemUseschneider und Edelstahl-Pasta-Maker bringen
noch mehr Abwechslung in lhre Kiiche!

Die wichtigsten Merkmale

e Perfekte Ergénzung fir Kichenmaschinen von Chef Cuisine

e Muheloses Zerkleinern durch den kraftvollen Antrieb der Kiichenmaschine

¢ Robuste, langlebige Helix-Schnecke fir gleichméBige Verarbeitung

e Lochscheiben aus Edelstahl fiir grobes, mittleres und besonders feines Hackfleisch
e Sechs Lochscheiben fir vielseitige, typische Pasta-Kreationen

GroBe Edelstahl-Einflllschale mit praktischem Stopfer fir sichere Handhabung
e Einfache Bedienung Uber den Drehregler und Timer der Klichenmaschine

e |deal fUr frisches Hackfleisch und hausgemachte Wirste

¢ Vielseitig einsetzbar als Pasta-Maker fiir frische Nudeln und Teigwaren



Ihr Fleischwolf-Set im Uberblick

Das Chef Cuisine Fleischwolf-Set ist ein hochwertiges 3-in-1-Zubehdr, das speziell fir die
Chef Cuisine Digitale Kichenmaschine entwickelt wurde. Mit seinem robusten Edelstahl-

Kreuzmesser und der langlebigen Helix-Schnecke meistert es mihelos alle Aufgaben von
frischem Hackfleisch bis hin zu hausgemachter Pasta.

GroBe Edelstahl-Einflllschale
Kunststoff-Stopfer flir sicheres Nachschieben
Fleischwolf-Gehause aus robustem Metall
Helix-Schnecke aus Edelstahl
Edelstahl-Kreuzmesser

Lochscheiben fiir Hackfleisch (grob, mittel, fein)
Pasta-Aufsatze (6 verschiedene Formen)
Verschlussring zur sicheren Montage

® NN

Besonderheiten

e Kompatibel ausschlieBlich mit Chef Cuisine Kiichenmaschinen

Kraftvoller Antrieb durch die Kichenmaschine

e Hochwertige Edelstahl-Komponenten flr optimale Hygiene

e Ergonomisches Design fur einfache Handhabung

e Vielseitige Einsatzmdoglichkeiten: Hackfleisch, Wirste und Pasta



Lieferumfang und Zubehor

Stellen Sie beim Auspacken sicher, dass der Lieferumfang vollsténdig ist und das Fleisch-
wolf-Set sowie das Zubehor keine Beschadigungen aufweisen.

Lieferumfang

e Chef Cuisine Fleischwolf-Set

¢ Helix-Schnecke aus Edelstahl

¢ Kreuzmesser aus Edelstahl

¢ Verschlussring fur sichere Montage

e \erschiedene Lochscheiben (grob, mittel, fein) fir den Fleischwolf
e Verschiedene Lochscheiben flir Pasta-Variationen (6 Stlick)

¢ GroBe Edelstahl-Einfillschale

e Einfiillstopfer aus hochwertigem Kunststoff

¢ Gebrauchsanleitung

Kompatibilitat
Kompatibel mit der Chef Cuisine Digitalen Klichenmaschine Modell 4585-CC.



Vor der ersten Nutzung lhres Fleischwolf-Sets

Bevor Sie Ihr Fleischwolf-Set zum ersten Mal verwenden, sollten Sie einige Vorbereitungen
treffen:

Auspacken und Vorbereitung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und tberpriifen Sie das Produkt auf Vollstandig-
keit und mdgliche Transportschaden. Stellen Sie sicher, dass lhre Chef Cuisine Kichenma-
schine auf einer stabilen, ebenen Flache steht.

Erste Reinigung

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile (Helix-Schnecke, Kreuzmesser, Lochscheiben,
Einflllschale, Stopfer) vor der ersten Verwendung mit warmem Wasser und Spulmittel.
Spllen Sie sie griindlich ab und trocknen Sie sie vollstandig.

ACHTUNG: Das Kreuzmesser ist scharf. Gehen Sie beim
Reinigen besonders vorsichtig vor. Wischen Sie das
Fleischwolf-Gehause mit einem leicht feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es anschlieBend.

Montage-Hinweise

Stellen Sie vor jeder Benutzung sicher, dass alle Teile korrekt eingesetzt sind. Das Fleisch-
wolf-Set funktioniert nur bei korrekter Montage und geschlossenem Motorkopf der
Kiichenmaschine.

WICHTIGER HINWEIS: Verwenden Sie das Fleischwolf-Set nur mit der Chef Cuisine Digi-
talen Klichenmaschine. Andere Gerate sind nicht kompatibel.
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Quick-Start: Die Kurzanleitung

Stellen Sie sicher, dass Ihre Chef Cuisine Kiichenmaschine ausgeschaltet und
vom Strom getrennt ist

Entfernen Sie die vordere Abdeckung der Kiichenmaschine

Setzen Sie die Helix-Schnecke in das Helix-Gehause ein

Setzen Sie das Schneidmesser vorsichtig auf die Helix-Schnecke

Waéhlen Sie je nach gewlinschtem Zerkleinerungsgrad die passende Lochscheibe (grob,
mittel, fein)

Achten Sie auf korrekte Ausrichtung der Nut zwischen Lochscheibe und Helix-Geh&use
Ziehen Sie den Verschlussring fest am Helix-Gehause an

Verbinden Sie das Helix-Geh&duse mit der Klichenmaschine und verriegeln Sie es
gegen den Uhrzeigersinn, bis es spurbar einrastet

Setzen Sie die Einflllschale auf das Helix-Gehause

Bereiten Sie |hr Fleisch vor: Knochen entfernen, in 2,5 cm breite Streifen schneiden
Stellen Sie einen Auffangbehélter unter den Auslass des Fleischwolfs

SchlieBen Sie die Kiichenmaschine an die Stromversorgung an

Wahlen Sie die gewtiinschte Geschwindigkeit (empfohlen: Stufe 3-6)

Geben Sie das Fleisch in die Einfiillschale und driicken Sie es vorsichtig mit dem Stopfer
nach

Nach dem Wolfen: Kiichenmaschine ausschalten und Netzstecker ziehen

Reinigen Sie alle verwendeten Teile erst nach dem Abkuhlen

Pasta-Funktion nutzen: Fiir hausgemachte Nudeln

Ersetzen Sie die Lochscheibe durch einen Pasta-Aufsatz
Schneiden Sie den vorbereiteten Teig in Streifen
Verfahren Sie wie beim Fleischwolfen
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Schirritt flir Schritt: Die ausfiihrliche Bedienungsanleitung

Die Benutzung des Chef Cuisine Fleischwolf-Sets ist einfach und sicher. Die Bedienungs-

schritte sind fir alle Zubereitungsarten grundsétzlich gleich. Lesen Sie sich die folgenden

Anleitungsschritte am besten vor der ersten Benutzung einmal komplett durch. Viele Fragen
ertbrigen sich dann und Sie kénnen sicher durchstarten!

Vorbereitung und Aufstellung

Stellen Sie sicher, dass lhre Chef Cuisine Klichenmaschine auf einer stabilen, ebenen
Oberflache steht und an die Stromversorgung angeschlossen ist. Uberpriifen Sie, dass
der Drehregler auf ,,0“ steht.

Montage des Fleischwolf-Sets

Schritt 1: Kiichenmaschine vorbereiten
e Driicken Sie den Verschlusshebel nach unten und heben Sie den Motorkopf an

e Entfernen Sie die vordere Abdeckung der Kiichenmaschine
e Entfernen Sie eventuell vorhandene andere Aufsatze von der Antriebswelle

Schritt 2: Fleischwolf-Set zusammensetzen
1.Setzen Sie die Helix-Schnecke in das Fleischwolf-Gehause ein

2.Setzen Sie das Kreuzmesser auf die Helix-Schnecke auf (Vorsicht: Sehr scharf!).
3.Achten Sie darauf, dass das Messer richtig herum aufgesetzt wird.
4.Wabhlen Sie die gewlinschte Lochscheibe (grob, mittel oder fein fir Hackfleisch)

5.Achten Sie darauf, dass die Nut der Lochscheibe mit der Fiihrung im Gehause (berein-
stimmt

6.Schrauben Sie den Verschlussring handfest auf das Gehause
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Schritt 3: Fleischwolf-Set an lhrer Kiichenmaschine befestigen
e Setzen Sie das komplette Fleischwolf-Set auf die Antriebswelle der Kiichenmaschine

e Drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn, bis es horbar einrastet
e Setzen Sie die Einflllschale auf das Fleischwolf-Gehause

Schritt 4: Kiichenmaschine betriebsbereit machen
e Senken Sie den Motorkopf ab, bis er hérbar einrastet

¢ Die Kiichenmaschine ist nun betriebsbereit

Verwendung fiir Hackfleisch

Vorbereiten des Fleischs
e Verwenden Sie nur frisches, gektihltes Fleisch

e Entfernen Sie alle Sehnen, Knochen und Knorpel
e Schneiden Sie das Fleisch in etwa 2 cm breite Streifen
e Kihlen Sie das Fleisch vor der Verarbeitung 30 Minuten im Kihlschrank

Herstellen des Hackfleischs
1.Wahlen Sie die gewiinschte Lochscheibe (grob, mittel oder fein)

2.Starten Sie die Kiichenmaschine auf Geschwindigkeitsstufe 2-3
3.Geben Sie die Fleischstreifen portionsweise in die Einflllschale
4.Schieben Sie das Fleisch nur mit dem mitgelieferten Stopfer nach
5.Sammeln Sie das fertige Hackfleisch in einer geeigneten Schissel

WICHTIG: Verwenden Sie niemals lhre Finger oder andere
Gegenstande zum Nachschieben!
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Verwendung fiir Pasta

Vorbereiten des Teiges
e Bereiten Sie einen festen Nudelteig nach lhrem gewlinschten Rezept zu

e Achten Sie darauf, dass Teig nicht zu feucht oder klebrig ist
e Lassen Sie den Teig 30 Minuten ruhen

Montage des Fleischwolf-Sets
Bereiten Sie die Klichenmaschine wie oben in Schritt 1 beschrieben vor.

Schritt 2: Fleischwolf-Set mit Pasta-Aufsatz zusammensetzen
e Setzen Sie die Helix-Schnecke in das Fleischwolf-Gehause ein

e Wahlen Sie den gewlinschten Pasta-Aufsatz

e Achten Sie darauf, dass die Nut des Pasta-Aufsatzes mit der Fiihrung im Gehause
Ubereinstimmt

e Schrauben Sie den Verschlussring handfest auf das Geh&ause

Fahren Sie wie oben beschrieben mit Schritt 3 und 4 fort.

Herstellen lhrer Pasta:
1.Teilen Sie den Teig in handliche Portionen

2. Starten Sie die Kiichenmaschine auf Geschwindigkeitsstufe 1-2
3.Geben Sie die Teigportionen in die Einflllschale

4.Schieben Sie den Teig vorsichtig mit dem Stopfer nach
5.Fangen Sie die fertigen Nudeln auf einem bemehlten Brett auf

14



Automatische Funktionen

Uberlastungsschutz

Die Kiichenmaschine verfiigt {iber einen automatischen Uberlastungsschutz. Sollte das
Fleischwolf-Set blockieren, schaltet sich die Maschine automatisch ab. Trennen Sie die
Kichenmaschine vom Strom, entfernen Sie die Blockade und starten Sie die Klichenma-
schine erneut.

Geschwindigkeitsempfehlungen

e Hackfleisch: Stufe 2—4
e Pasta: Stufe 1-2
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Chef Cuisine Tipps & Rezepte

Was konnen Sie mit lhrem Fleischwolf-Set alles zubereiten?

Ihr Chef Cuisine Fleischwolf-Set ist ein wahres Multitalent fiir die moderne Kiiche.
Es eignet sich hervorragend fir:

Hackfleisch-Variationen

e Rinderhackfleisch fiir Bolognese und Burger
e Schweinehackfleisch fir Frikadellen

e Gemischtes Hackfleisch fur Lasagne

e Lammhackfleisch fir orientalische Gerichte

e Gefligelhackfleisch fir leichte Kiiche

Frische Pasta

e Spaghetti und Linguine

e Fettuccine und Tagliatelle
¢ Penne und Rigatoni

e Fusilli und Farfalle

Tipps fiir optimale Ergebnisse

So bereiten Sie die Verarbeitung von Fleisch vor

e Verwenden Sie nur frisches, gekiihltes Fleisch

e Kuhlen Sie alle Komponenten vor der Verwendung

e Schneiden Sie Fleisch in gleichmaBige Streifen

e Entfernen Sie alle Sehnen und Héaute griindlich

e Achten Sie darauf, dass keine Knochen oder Knorpel enthalten sind

So gelingt lhre perfekte Pasta

e Verwenden Sie einen festen, nicht zu feuchten Teig
e Lassen Sie den Teig ausreichend ruhen
e Bemehlen Sie die fertigen Nudeln leicht
e Trocknen Sie frische Pasta vor dem Kochen kurz an

16



Kreative Rezeptideen fiir den schnellen Start

Klassisches Rinderhackfleisch
500 g Rindfleisch (Schulter oder Nacken), Salz, Pfeffer

Zubereitung: Fleisch in Streifen schneiden, durch mittlere Lochscheibe drehen.
Perfekt flir Bolognese oder Burger.

Frische Spaghetti
400 g Mehl, 4 Eier, 1 TL Salz, 2 EL Olivendl

Zubereitung: Teig kneten, 30 Minuten ruhen lassen, durch Spaghetti-Aufsatz drehen.
3-4 Minuten in kochendem Salzwasser garen.

Mediterrane Lammfrikadellen
500 g Lammfleisch, 1 Zwiebel, 2 Knoblauchzehen, Oregano, Thymian

Zubereitung: Fleisch mit GewUlrzen durch feine Lochscheibe drehen, zu Béllchen formen,
in Olivendl braten.

Vegetarische Gemiisebratlinge
300 g gekochte Rote Bete, 200 g Karotten, 100 g Haferflocken, 1 Ei

Zubereitung: Gemise durch mittlere Lochscheibe drehen, mit Haferflocken und Ei
vermengen, zu Bratlingen formen.

Chef Cuisine Profi-Tipp: Die 3-Temperatur-Regel

Halten Sie bei der Fleischverarbeitung die ,,3-Temperatur-Regel” ein:

1.Fleisch kiihlen: 30 Minuten vor Verarbeitung in den Kihlschrank
2.Komponenten kiihlen: Helix-Schnecke und Messer 15 Minuten kiihlen
3.Ergebnis kiihlen: Fertiges Hackfleisch sofort wieder kiihlen

So erhalten Sie die beste Konsistenz und optimale Hygiene!

17



Appetit auf noch mehr Rezeptideen?
Erweitern Sie lhre Kiichenmaschine individuell:

Profi-Standmixer fiir Smoothies, Suppen und mehr

Gemiiseschneider fir miheloses, gleichmaBiges Schneiden, Raspeln und Reiben
Cookie-Maker fiir unwiderstehliches Geback

Edelstahl-Pasta-Maker mit Teigroller, Fettucine- und Spaghetti-Schneider flr Pasta a I'ltalia

Das Zubehor ist separat erhaltlich, so kénnen Sie Ihre Digitale Kiichenmaschine nach
Ihren personlichen Wiinschen zu einem universellen System erweitern.

Nach der Nutzung: Pflege, Reinigung und Lagerung

Bei Beachtung der folgenden Pflegeanleitung und unseren Tipps zur Reinigung wird Ihnen
das Chef Cuisine Fleischwolf-Set viele Jahre Freude bereiten.

Sofortige Reinigung nach Gebrauch

Gerat ausschalten und abkiihlen lassen
Schalten Sie die Kiichenmaschine aus und ziehen Sie den Netzstecker. Lassen Sie das
Gerét vollstandig zum Stillstand kommen, bevor Sie mit der Demontage beginnen.

Demontage des Fleischwolf-Sets

Schritt 1: Fleischwolf-Set entfernen

e Entfernen Sie die Einflllschale
e Heben Sie den Motorkopf der Klichenmaschine an
¢ Drehen Sie das Fleischwolf-Set im Uhrzeigersinn und nehmen Sie es ab

Schritt 2: Komponenten zerlegen

e Schrauben Sie den Verschlussring ab

e Entfernen Sie die Lochscheibe

¢ Nehmen Sie das Kreuzmesser vorsichtig heraus (sehr scharf!)
e Ziehen Sie die Helix-Schnecke aus dem Gehause

18



Reinigung der einzelnen Komponenten

Spiilen von Hand (empfohlen):

e Alle Teile sofort nach Gebrauch mit warmem Wasser und mildem Spulmittel reinigen
¢ Verwenden Sie eine weiche Birste fir schwer zugangliche Stellen

¢ VORSICHT: Gehen Sie beim Reinigen des Kreuzmessers besonders vorsichtig vor
e Spulen Sie alle Teile grindlich mit klarem Wasser ab

Reingung in der Spiilmaschine:

¢ Alle Edelstahl-Komponenten sind spilmaschinengeeignet
e Verwenden Sie das Besteckprogramm fir das Kreuzmesser
e Platzieren Sie scharfe Teile sicher, um Verletzungen zu vermeiden

Hartnackige Verschmutzungen entfernen

Bei eingetrockneten Resten weichen Sie die Teile 15 Minuten in warmem Seifenwasser ein.
Verwenden Sie eine weiche Blrste oder einen Schwamm. Vermeiden Sie Scheuermittel
und Stahlwolle, da diese die Oberflaichen beschadigen kénnen.

Spezielle Reinigungstipps:

¢ Helix-Schnecke: Drehen Sie sie unter flieBendem Wasser, um alle Reste zu entfernen
¢ Lochscheiben: Verwenden Sie eine kleine Birste, um die Lécher griindlich zu reinigen
e Gehause: Wischen Sie es mit einem feuchten Tuch aus und trocknen Sie es sofort ab

Griindliche Trocknung
Trocknen Sie alle Teile vollsténdig ab, bevor Sie sie lagern. Achten Sie besonders auf:

e Die Gewinde des Verschlussrings
e Die Locher der Lochscheiben
¢ Die Rillen der Helix-Schnecke

WICHTIG: Feuchtigkeit kann zu Korrosion flihren und die Lebensdauer des Gerats verkirzen.
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Von Zeit zu Zeit empfohlen: Tiefenreinigung

Intensive Reinigung der Komponenten
Reinigen Sie alle Teile je nach Gebrauch einmal wdchentlich besonders griindlich:

e Verwenden Sie eine Zahnburste flir schwer zugéngliche Stellen
e Spilen Sie alle Teile mit heiBem Wasser nach
¢ Desinfizieren Sie bei Bedarf mit lebensmittelechtem Desinfektionsmittel

Gehause-Reinigung
Wischen Sie das Fleischwolf-Geh&use innen und auBen mit einem feuchten Tuch aus.
Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in die Gewinde gelangt.

Sichere Lagerung

Volistandig trocknen lassen
Lassen Sie alle Teile vollstédndig an der Luft trocknen, bevor Sie sie zusammensetzen oder
lagern. Feuchtigkeit kann zu Geruchsentwicklung oder Korrosion fihren.

Platzsparende Aufbewahrung

Bewahren Sie das Fleischwolf-Set an einem trockenen, vor dem Zugriff durch Kinder gesi-
cherten Ort auf. Die kleineren Teile kbnnen Sie praktisch in der Einflllschale aufbewahren,
um Ordnung zu halten und ein Verlieren zu vermeiden. Wickeln Sie scharfe Teile wie das
Kreuzmesser in ein Tuch ein, um Kratzer und Verletzungen beim Herausnehmen zu
vermeiden.

Langzeitlagerung

Wenn Sie das Fleischwolf-Set langere Zeit nicht verwenden, sollten Sie einige wichtige
Schritte beachten: Reinigen Sie zunachst alle Teile griindlich und lassen Sie alles voll-
standig trocknen, um Korrosion und Geruchsbildung zu vermeiden. Lagern Sie die Teile
anschlieBend getrennt in der Originalverpackung oder in separaten Behdltern. Bewahren
Sie die Gebrauchsanleitung griffbereit auf, damit Sie bei der ndchsten Verwendung alle
wichtigen Informationen zur Hand haben. Uberpriifen Sie vor der ndchsten Verwendung
alle Teile sorgfaltig auf mégliche Beschadigungen.
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Schnelle Hilfe bei Problemen

Fir haufige Fragen und Probleme, die beim Gebrauch auftreten kdnnen, finden Sie hier

die Erklarungen:

Problem

Fleischwolf-Set lasst
sich nicht montieren

Ursache

Falsche Drehrichtung / Teile
nicht korrekt ausgerichtet

Lésung

Gegen den Uhrzeigersinn
drehen / Fihrungsnut
beachten

Hackfleisch wird zu
fein/zu grob

Falsche Lochscheibe
gewahlt

Gewlinschte Lochscheibe
einsetzen

Fleisch verstopft das
Gerat

Fleisch zu warm / zu groBe
Stlicke

Fleisch kiihlen / kleinere
Stlicke verwenden

UngleichmaBiges
Hackergebnis

Fleisch unterschiedlich
geschnitten

Fleisch in gleichm&Bige
Streifen schneiden

Pasta-Teig klebt

Teig zu feucht / zu warm

Teig trockener machen / kiihlen

Gerat lauft schwer

Uberlastung / falsche
Geschwindigkeit

Weniger Fleisch / niedrigere
Stufe wéhlen

Kreuzmesser
schneidet schlecht

Messer stumpf / falsch
montiert

Messer scharfen lassen /
korrekt einsetzen

Fleischwolf-Set
wackelt

Nicht richtig eingerastet

Fester anziehen / Montage
priifen

HINWEIS: Sollten die Probleme weiterhin bestehen, wenden Sie sich an den Chef Cuisine

Kundendienst.
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Haufig gestellte Fragen (FAQ)

F: Kann ich das Fleischwolf-Set auch fiir andere Kiichenmaschinen verwenden?
A: Nein, das Set ist ausschlieBlich flir Chef Cuisine Klichenmaschinen Modell 4585-CC
konzipiert und passt nicht an andere Geréte.

F: Wie oft sollte ich das Kreuzmesser schérfen lassen?
A: Bei normalem Hausgebrauch etwa alle 1-2 Jahre. Lassen Sie das Messer nur von
einem Fachmann schérfen.

F: Kann ich gefrorenes Fleisch verarbeiten?
A: Nein, verwenden Sie nur frisches, gekihltes Fleisch. Gefrorenes Fleisch kann das
Messer beschadigen und zu ungleichméBigen Ergebnissen flhren.

F: Welche Geschwindigkeitsstufe ist optimal?
A: Fur Hackfleisch: Stufe 2—4, fir Pasta: Stufe 1-2. Beginnen Sie immer mit einer
niedrigen Stufe.

F: Kann ich auch Gemiise hacken?
A: Ja, das Fleischwolf-Set eignet sich auch fiir weiches Gemise. Hartes Gemtise wie
Karotten sollten Sie vorher kurz blanchieren.

F: Wie lange kann ich das Gerat am Stiick betreiben?
A: Empfohlene Betriebszeit: 5 Minuten, maximal 15 Minuten pro Durchgang.
Lassen Sie das Gerat danach abkuhlen.

F: Was mache ich, wenn sich das Fleischwolf-Set nicht 16sen lasst?
A: Drehen Sie es vorsichtig im Uhrzeigersinn. Falls es festsitzt, lassen Sie die Klichen-
maschine kurz laufen.

F: Sind alle Teile spiilmaschinengeeignet?
A: Ja, alle Edelstahl-Komponenten kénnen in die Splilmaschine. Achten Sie auf sichere
Platzierung der scharfen Teile.

F: Kann ich das Set auch fiir Babynahrung verwenden?

A: Ja, nach griindlicher Reinigung eignet es sich auch fir die Zubereitung von Baby-
nahrung aus gekochtem Fleisch oder Gemuse.
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Garantie

Ihr Chef Cuisine Fleischwolf-Set besitzt eine zweijdhrige gesetzliche Gewahrleistung.

Hinweise zur Entsorgung

.‘, Die Verpackung schitzt das Gerét vor Transportschaden. Die Verpackungs-
= ‘ materialien sind recyclebar, ihre Rickflihrung in den Materialkreislauf spart
’ Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen Sie deshalb die
nicht mehr bendétigte Verpackung an den Sammelstellen fur das Verwertungs-
system ,Griiner Punkt®.
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Technische Daten

Chef Cuisine Fleischwolf-Set
Modell: 4585-03-CC

MaBe & Gewichte
¢ Fleischwolf-Gehause: L 18 x B 12 x H 15 cm

e Einfillschale: @ 15 cm, H 8 cm
e Gewicht: 2,1 kg

Material
e Gehaduse: Robustes Metallgehduse

e Helix-Schnecke: Edelstahl

e Kreuzmesser: Edelstahl, gehértet

e Lochscheiben: Edelstahl

e Einfullschale: Edelstahl

e Stopfer: Lebensmittelechter Kunststoff

e Pasta-Aufsdtze: Lebensmittelechter Kunststoff

Leistung
e Antrieb Uber Chef Cuisine Klichenmaschine 4585-CC

e Empfohlene Betriebszeit: 5 Minuten
e Maximale Betriebszeit: 15 Minuten pro Durchgang
¢ Verarbeitungskapazitat: bis 2 kg Fleisch pro Durchgang

Lochscheiben-Durchmesser
e Grob: 8 mm

e Mittel: 4,5 mm
e Fein: 3 mm

Kompatibilitat

e Kompatibel mit Chef Cuisine Digitale Kichenmaschine 4585-CC
e Nicht kompatibel mit anderen Klichenmaschinen-Modellen

Technische Anderungen vorbehalten!
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C€

Kontaktinformationen

CHEF CUISINE Tel. 0800 000 3718
Loyalty for Brands GmbH support@chef-cuisine.de
Meerbuscher StraBe 78

www.chef-cuisine.de
40670 Meerbusch

Stand: September 2025
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