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1 Zu dieser Anleitung

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme vollstandig durch.
Sie enthélt wichtige Hinweise zu Sicherheit, Bedienung und Pflege der Maschine.
Bewahren Sie die Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf und geben Sie sie bei Weiter-
gabe der Maschine an Dritte mit.

Bei Nichtbeachtung dieser Anleitung tbernimmt der Hersteller keine Haftung fir entste-
hende Schéaden.

Signalwort Bedeutung

GEFAHR Unmittelbar drohende Gefahr, die zu schweren Verletzungen
oder zum Tod fuhrt.

WARNUNG Mégliche Gefahr, die zu schweren Verletzungen fiihren kann.

VORSICHT Mégliche Gefahr, die zu leichten Verletzungen flhren kann.

ACHTUNG Hinweis auf mégliche Sachschaden.

Hinweis Zusatzinformation flir den optimalen Gebrauch.
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Lieferumfang

x Siebtrager-Maschine

x Siebtrager fiir gemahlenen Kaffee

x Siebtrager fur Kaffeekapseln

x Kapseleinsatz mit Deckel

x Sieb flr milden Espresso (,,1 Tasse")

x Sieb flr starken Espresso (,,2 Tassen®)

x Messl6ffel mit integriertem Tamper

x Auffangring fir Kaffeemehl

x Halterung fur den Siebtradger am Mahlwerk
x Bohnenbehalter

x Milchbehélter mit Deckel und Ansaugschlauch
x Bedienungsanleitung

x Reinigungsblrste

x Handpumpe

Priifen Sie den Lieferumfang nach dem Auspacken auf Vollstandigkeit und auf Transport-
schaden. Nehmen Sie eine sichtbar beschadigte Maschine nicht in Betrieb.



Geratetlibersicht

Maschine und Zubehor
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Messlo6ffel mit integriertem Tamper

Sieb fiir milden Espresso

Sieb fiir starken Espresso

Halterung fiir den Siebtrager am Mahlwerk
Auffangring fur Kaffeemehl

Siebtréger fir gemahlenen Kaffee
Abdeckung der Tropfschale
Herausnehmbare Tropfschale
Frontblende mit Bedienfeld
Bohnenbehélter mit Mahlgradverstellung
Abstellflache zum Vorwérmen der Tassen
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Herausnehmbarer Wassertank

Schalter flir den seitlichen Milchaufschaumer
Entriegelungstaste des Milchbehélters
Seitlicher Milchaufschaumer fir kalten Milch-
schaum

Deckel des Milchbehalters

Milchdise

Milchbehalter

Briihkopf

Siebtrager fur Kaffeekapseln

Kapseleinsatz



3.2 Bedienfeld

KAFFEESTARKE BRUHZEIT TEMPERATUR

®
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MAHLEN ESPRESSO  CAPPUCCINO LATTE HEISSE ESPRESSO
MILCH COLD BREW

E F G H I J
Postion Bezeichnung Funktion
A Ein/Aus Maschine ein- und ausschalten
B Kaffeestarke Einstellbare Mahldauer, bestimmt die Menge des
gemahlenen Kaffees und damit die Stérke
(o Brihzeit Anzeige der Briihdauer
D Brihtemperatur Anzeige der Brihtemperatur
E Mahlen Mahlvorgang starten
F Espresso ca. 50 ml Espresso
G Cappuccino ca. 50 ml Espresso und 150 ml heiBe Milch
H Latte ca. 50 ml Espresso und 200 ml heiBe Milch
| HeiBe Milch ca. 150 ml heiBe Milch
J Espresso Cold Brew ca. 50 ml kalt gebrihter Espresso
HINWEIS

Die Anzeige ,Kaffeestirke“ zeigt die Mahldauer an. Uber die Mahldauer
wird die Menge des gemahlenen Kaffees bestimmt und damit, wie stark
der Espresso ausfallt. Eine langere Mahldauer bedeutet mehr Kaffeemehl
im Sieb und einen intensiveren Espresso.




4 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Maschine ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Espresso und Kaffeespezialitdten mit
Milch sowie zum Mahlen von gerdsteten Kaffeebohnen bestimmt. Sie verarbeitet gemah-
lenen Kaffee im Siebtrager und Kaffeekapseln im Kapsel-Siebtrager. Das Gerét eignet sich
fur die Verwendung mit ganzen Kaffeebohnen und verfligt Gber ein integriertes Milchsystem
sowie einen seitlichen Milchaufschaumer fiir kalte Milch.

Fullen Sie den Wassertank ausschlieBlich mit Trinkwasser. Verwenden Sie den Milchbe-
halter und den seitlichen Milchaufschaumer ausschlieBlich flr Milch.

Die Maschine ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch in geschlossenen Raumen konzipiert und
fur den Einsatz im privaten Bereich vorgesehen. Die Maschine ist nicht fir den gewerb-
lichen Dauereinsatz geeignet. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman
und kann zu Sach- oder Personenschaden flhren.

Kaffeekapseln
Der Kapsel-Siebtrager ist fiir handelstbliche Kaffeekapseln im gangigen Standardformat
mit einem Durchmesser von etwa 37 mm ausgelegt.

ACHTUNG: Verwenden Sie ausschlieBlich kegelstumpfférmige Kapseln,
die in den Kapseleinsatz passen, ohne verformt zu werden. Kapseln
abweichender Bauform kénnen den Siebtrager und den Briihkopf
beschédigen.

5 Sicherheitshinweise

5.1 Kinder und Personen mit eingeschrdnkten Fahigkeiten

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 14 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

¢ Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie sind 14 Jahre oder &lter und werden beaufsichtigt.

¢ Halten Sie Kinder unter 14 Jahren vom Gerat und seiner Anschlussleitung fern.

WARNUNG - ERSTICKUNGSGEFAHR!
Halten Sie Verpackungsmaterial, Kunststoffbeutel und Styroporteile von
Kindern fern.




5.2 Elektrische Sicherheit

GEFAHR - STROMSCHLAG!
Bei Nichtbeachtung besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.

SchlieBen Sie die Maschine nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontakt-
Steckdose an, deren Spannung mit den Angaben auf dem Typenschild an der Gerate-
unterseite Ubereinstimmt.

Berlihren Sie Gerat und Netzstecker niemals mit feuchten Handen oder feuchten FliBen.

Die verwendete Steckdose muss jederzeit frei zugéanglich bleiben, damit die Maschine
im Bedarfsfall sofort vom Netz getrennt werden kann.

Ziehen Sie ausschlieBlich am Stecker, niemals am Kabel.

Nur das Ziehen des Netzsteckers trennt die Maschine vollstdndig vom Stromnetz.
Tauchen Sie die Maschine niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Offnen Sie niemals das Gehause des Gerits.

Netzstecker nicht mit nassen Handen berlhren.

Betreiben Sie die Maschine nicht, wenn das Geréat heruntergefallen ist oder wenn Gerét,
Kabel oder Stecker sichtbare Schaden aufweisen.

Versuchen Sie im Fehlerfall keine eigene Reparatur. Schalten Sie die Maschine aus,
ziehen Sie den Netzstecker und wenden Sie sich an den Kundenservice.

Eine beschadigtes Netzkabel darf nur vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ersetzt werden.

Schalten Sie die Maschine vor jeder Reinigung aus, ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie sie abkuhlen.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt ist.




5.3 Verbriithungs- und Verbrennungsgefahr

WARNUNG - VERBRUHUNGSGEFAHR!
Die Maschine erzeugt heiBes Wasser, im Betrieb kann Dampf entstehen.
HeiBer Dampf und heiBe Milch kénnen beim Aufschaumvorgang spritzen.

e Vermeiden Sie Kontakt mit Spritzwasser und heiBem Dampf und halten Sie Hande und
Gesicht von der Dise des Milchaufschdumsystems fern.

e Berlhren Sie die Milchdise nicht wéahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb.

¢ Nehmen Sie den Siebtrager niemals ab, wahrend Kaffee auslauft. Warten Sie nach dem
Bezug einige Sekunden.

e Briihkopf, Siebtrager, Milchdliise und Abstellflaiche werden im Betrieb heiB.
e Die Abstellflache zum Vorwarmen der Tassen wird im Betrieb heiB.

e Beim Reinigungsprogramm heizt die Maschine Uber die normale Briihtemperatur
hinaus. Nehmen Sie wahrend des Programms keine Teile ab und stellen Sie einen
ausreichend groBen Behalter unter (mind. 1500 ml).

5.4 Aufstellung und Handhabung

ACHTUNG

¢ Eindringendes Wasser kann die Maschine beschadigen. Stellen Sie
sie nicht in der N&he von Spiilbecken oder flieBendem Wasser (z.B.
Wasserhahn) auf.

¢ Gefrierendes Wasser kann die Maschine beschadigen. Stellen Sie sie
nicht in RAumen auf, in denen die Temperatur unter den Gefrierpunkt
fallen kann.

e Betreiben Sie die Maschine niemals ohne Wasser im Tank oder ohne
eingesetzten Tank.

* Geben Sie keine chemischen Reinigungsmittel in den Wassertank.

¢ Keines der Bauteile und keines der Zubehérteile ist spiilmaschinengeeignet.




Verwenden Sie die Maschine ausschlieBlich in geschlossenen Rdumen. Stellen Sie das
Gerat auf eine feste, ebene und stabile Flache. Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von
Gas- oder Elektroherden auf. Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht Uber scharfe
Kanten gefiihrt wird und keine heiBen Flachen berihrt. Halten Sie seitlich und hinten
mindestens 10 cm sowie Uber der Maschine mindestens 15 cm Abstand ein.

Stellen Sie sicher, dass der Wassertank ordnungsgemaB eingesetzt ist, bevor Sie das
Geréat einschalten.

Achten Sie auf die Wassermenge in der Abtropfschale. Leeren und reinigen Sie diese
regelmaBig — andernfalls kann Wasser Uberlaufen und das Gerét, die Unterlage oder die
Umgebung beschéadigen.

Leeren Sie den Wassertank, wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzt
wird.

6 Aufstellen und anschlieBen

1. Entfernen Sie alle Schutzfolien, Aufkleber und sonstigen Verpackungsmaterialien.
2. Stellen Sie die Maschine auf eine trockene, ebene, stabile und hitzebesténdige Flache.

3. Halten Sie die Mindestabsténde nach Kapitel 5.4 ein. Die Maschine gibt im Betrieb
Wéarme ab.

4. Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser.

5. Priifen Sie, ob die Netzspannung mit der Angabe auf dem Typenschild an der Geréte-
unterseite Ubereinstimmt.

6. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschriftsmaBig geerdete Schutzkontakt-Steck-
dose.

GEFAHR
Passt der Netzstecker nicht in die Steckdose, lassen Sie die Steckdose von
einer Fachkraft austauschen. Verwenden Sie keine Adapter.
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7 Vor dem ersten Gebrauch

Beim ersten Gebrauch werden alle Zubehdrteile gereinigt und der interne Wasserkreislauf
gespult.

7.1 Wassertank fiillen
1. Ziehen Sie den Wassertank nach oben heraus.

2. Entfernen Sie die rote Gummidichtung am Boden des Wassertanks. Ohne diesen
Schritt férdert die Maschine kein Wasser.

3. Fiillen Sie den Tank mit frischem, kaltem Trinkwasser. Uberschreiten Sie die MAX-
Markierung nicht.

4. Setzen Sie den Tank wieder ein und drlicken Sie ihn leicht nach unten, damit die Ventile
am Boden 6ffnen.

Entfernen Sie die Gummidichtung

ACHTUNG

Verwenden Sie weiches Trinkwasser oder gefiltertes Wasser. Hartes Wasser
verkiirzt die Lebensdauer der Maschine deutlich. Geben Sie keine
chemischen Zusatze in den Tank.
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7.2 Bohnenbehalter einsetzen und Mahlgrad wahlen
1. Nehmen Sie den Bohnenbehalter aus der Verpackung.

2. Setzen Sie den Behdlter so ein, dass die Markierung mit der Markierung an der
Maschine Ubereinstimmt.

3. Drehen Sie den Behalter im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

4. Stellen Sie am Behalter einen Mahlgrad zwischen 5 und 9 ein.
5. Flllen Sie ganze Kaffeebohnen ein.

Die Mahlgradskala reicht von 0 bis 20. Stufe 0 ist der feinste, Stufe 20 der grébste Mahl-
grad. Siebtradgermaschinen bendtigen grundsétzlich einen feinen Mahlgrad. Ein sehr feiner
Mahlgrad macht den Kaffee geschmacklich kraftiger und intensiviert die Aromen, birgt
jedoch das Risiko einer Uberextraktion, wodurch das Getrank schnell bitter oder unange-
nehm stark schmecken kann.

ACHTUNG

Ist der Bohnenbehalter nicht eingesetzt oder nicht eingerastet, zeigt die
Mahlwerksanzeige ,,NO“. Setzen Sie den Behélter ein und drehen Sie ihn
bis zum Einrasten.

ACHTUNG
Verwenden Sie im Bohnenbehélter ausschlieBlich gerostete Kaffeebohnen,
niemals gemahlenen Kaffee, Instantkaffee oder andere Lebensmittel.

HINWEIS
Ganze Bohnen sind vorgemahlenem Kaffee vorzuziehen. Vorgemahlener
Kaffee verliert Aroma und Geschmack innerhalb weniger Tage.

12



7.3 Milchbehalter anschlieBen
1. Setzen Sie den Deckel mit Ansaugschlauch auf den Milchbehalter.

2. Setzen Sie den Milchbehalter an der Maschine an und richten Sie ihn an der Verriege-
lung aus.
3. Schieben Sie den Behalter bis zum Einrasten ein.

Milchbehélter einsetzen
_und einrasten

4. Fullen Sie flr den ersten Spllvorgang klares Wasser ein, noch keine Milch.

HINWEIS
Ohne korrekt eingesetzten Milchbehalter stehen die Programme Cappuccino,

Latte und HeiBe Milch nicht zur Verfigung.

HINWEIS
Zum Abnehmen des Milchbehélters driicken Sie die Entriegelungstaste.

13



7.4 Leitungen spiilen und Restluft ablassen

1. Fullen Sie den Wassertank nach Kapitel 7.1.

2. Stecken Sie den Netzstecker ein. Die Maschine gibt einen Signalton firr den Selbsttest ab.
3. Setzen Sie den Siebtrager ohne Kaffeemehl ein.
4

. Vergewissern Sie sich, dass der Milchbehélter korrekt angeschlossen und mit Wasser
geflllt ist.

5. Schalten Sie die Maschine mit der Ein/Aus-Taste (l) ein.
6. Stellen Sie einen Behalter mit mindestens 500 ml Fassungsvermdgen unter den Auslauf.

7. Driicken Sie ,,Heisse Milch“ um Luft- und Wasserdruck abzubauen. Die Maschine heizt
auf 145 °C vor, durch erneutes Driicken der Taste ,Heisse Milch” startet der Vorgang.

8. Wiederholen Sie den Vorgang fiinfmal.

WARNUNG - VERBRUHUNGSGEFAHR!

Fir das Reinigungsprogramm heizt die Maschine auf die Maximaltempera-
tur von 145 °C auf. Nehmen Sie wahrend der Durchfiihrung des Reini-
gungsprogramms keine Teile von der Maschine ab.

HINWEIS

Blinkt die Taste ,,Heisse Milch“, heizt die Maschine vor. Erst wenn die
Taste dauerhaft leuchtet, ist die Maschine bereit. Um den Vorgang zu
starten, driicken Sie ,,Heisse Milch* erneut.

ACHTUNG

Restluft im System kann dazu fiihren, dass die Maschine nicht richtig
arbeitet oder kein Wasser férdert. Wiederholen Sie den Spulvorgang
immer dann, wenn die Maschine langere Zeit nicht benutzt wurde oder
kein Wasser austritt.
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HINWEIS

Sollte die Maschine nach 30 Sekunden kein Wasser ausgeben, nutzen Sie
zur Unterstiitzung die mitgelieferte Handpumpe. Nehmen Sie den Wasser-
tank ab. Ziehen Sie frisches, kaltes Wasser in die Handpumpe und setzen
Sie die Pumpe auf dem Ventil auf. Starten Sie den Vorgang ,,Heisse Milch“
und driicken Sie das Wasser aus der Pumpe in das Ventil.

Frisches, kaltes Wasser in die Pumpe ziehen.

8 Bedienung

8.1 Ein- und Ausschalten

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste. Nach dem Einschalten leuchtet zunachst ,,Espresso Cold
Brew* flir den Kaltmodus.

Blinkende Tasten zeigen an, dass die Maschine vorheizt. Sobald die Tasten dauerhaft
leuchten, ist die Maschine betriebsbereit.

Ohne Bedienung schaltet die Maschine nach 20 Minuten automatisch ab. Zum erneuten
Start driicken Sie die Ein/Aus-Taste.

8.2 Kaffeestarke einstellen

Uber die Mahldauer wird die Menge des gemahlenen Kaffees und damit die Starke
des Espresso bestimmt. Die Werkseinstellung liegt bei 15 Sekunden, einstellbar sind
10 bis 30 Sekunden.
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1. Stecken Sie den Netzstecker ein und schalten Sie die Maschine ein.

2. Halten Sie die Taste ,,Mahlen“ 3 Sekunden gedrtickt, um in den Einstellmodus zu
gelangen.

3. Jeder weitere Tastendruck verlangert die Mahldauer um eine Sekunde. Nach der
Anzeige ,,30“ springt die Einstellung bei einem weiteren Tastendruck auf ,,10“.

4. Lassen Sie die Taste los, um die Einstellung zu speichern.

Mahldauer Menge Kaffeemehl
10s ca.9¢g

15s ca.14g

20s ca.19g

30s ca.28g

*bei Mahlgrad 9

HINWEIS
Fir einen klassischen Espresso bendétigen Sie ca. 14-16g Kaffeemehl und
zwei Espresso-Tassen unter dem Auslauf. Sie erhalten je 25 ml Espresso.

HINWEIS

Die Wassermenge ist voreingestellt und kann nicht verédndert werden. Je
nach gewahltem Filter (mild oder stark) sowie der Menge an Kaffeemehl
erhalten Sie zwischen 45-55 ml Espresso.

8.3 Werkseinstellung zuriicksetzen

1. Netzstecker einstecken, Maschine nicht einschalten. Sie befindet sich im Standby.
2. Halten Sie ,,Cappuccino® und ,Latte” gleichzeitig 3 Sekunden gedriickt.

3. Ein Signalton bestatigt den Vorgang, beide Anzeigen blinken und zeigen ,,000“.

4. Danach schaltet sich die Maschine aus. Mit der Ein/Aus-Taste starten Sie sie neu.

16



8.4  Programme im Uberblick

Programm Ergebnis Voraussetzung

Mahlen Mahlt Kaffeebohnen direkt in Bohnenbehélter eingesetzt und
den Siebtrager eingerastet

Espresso ca. 50 ml Espresso Siebtrager mit Kaffeemehl oder

Kapsel eingesetzt

Cappuccino ca. 50 ml Espresso und 150 mi Milchbehélter eingesetzt und gefllt
heie Milch

Latte ca. 50 ml Espresso und 200 ml Milchbehélter eingesetzt und gefllt
heiBe Milch

HeiBe Milch ca. 150 ml heie Milch Milchbehélter eingesetzt und geflillt

Espresso ca. 50 ml kalt gebrlhter Wassertank mit Eiswasser gefullt

Cold Brew Espresso

Alle Mengenangaben beziehen sich auf das Sieb flr starken Espresso (,,2-Tassen®). Die
Fallmenge einzelner Tassen kann leicht schwanken, das ist normal.

HINWEIS

Latte steht fiir Caffé Latte, also Espresso mit einem hohen Anteil heiBer Milch.

HINWEIS

Wenn Sie das Sieb fiir milden Espresso (,,1-Tasse“) verwenden, wird die
gleiche Menge Wasser zum Extrahieren benutzt wie beim Sieb fiir starken
Espresso (,,2-Tassen®). Da weniger Kaffeemehl extrahiert wird, erhalten Sie
etwas mehr Espresso (ca. 55 ml), als beim Sieb fiir starken Espresso.

17




8.5 Espresso mit gemahlenem Kaffee zubereiten

1. Prifen Sie, ob Bohnen im Bohnenbehalter sind.
2. Setzen Sie das gewiinschte Sieb in den Siebtrager, bis es einrastet.
3. Setzen Sie den Auffangring auf den Siebtrager, damit kein Kaffeemehl danebenfallt.

4. Setzen Sie den Siebtrager in die Halterung am Mahlwerk.

. ]

/ ==u\

5. Driicken Sie ,,Mahlen®.
6. Nehmen Sie den Siebtrédger nach dem Mahlvorgang ab und klopfen Sie ihn leicht auf,

damit sich das Kaffeemehl gleichmaBig verteilt.



7. Nehmen Sie den Auffangring ab und pressen Sie das Kaffeemehl mit dem Tamper
gleichméBig an.

=0

D
(
N

-

8. Streifen Sie Uberschissiges Kaffeemehl vom Rand des Siebs ab.

9. Setzen Sie den Siebtrédger am Brihkopf an, richten Sie den Griff am Symbol
UNLOCK/INSERT aus und drehen Sie ihn nach rechts bis zum Symbol LOCK.

\S = =72\ =,
—=|

10. Stellen Sie eine oder zwei Tassen unter die Auslaufe.

11. Driicken Sie ,Espresso“. Der Bezug endet automatisch.
12. Zum Abnehmen drehen Sie den Griff von LOCK nach links auf UNLOCK/INSERT.

HINWEIS
Blinkt die Taste ,,Espresso®, heizt die Maschine vor. Erst wenn die Taste
dauerhaft leuchtet, ist die Maschine bereit.

19



Zubereitung mit vorgemahlenem Kaffee

FUr eine Tasse geben Sie einen gestrichenen Messloffel in das Sieb, flr zwei Tassen zwei
locker geflllte Messloffel. Fillen Sie schrittweise ein, damit kein Kaffeemehl Uberlauft.
Verteilen Sie das Pulver gleichméaBig und pressen Sie es an.

WARNUNG - VERBRUHUNGSGEFAHR!
Nehmen Sie den Siebtrager niemals ab, wahrend Kaffee auslauft. Warten
Sie nach dem Bezug einige Sekunden, um Spritzer zu vermeiden.

HINWEIS

GleichmaBiger Druck beim Tampern ist wichtiger als hoher Druck. Ein schief
gepresstes Kaffeebett fihrt dazu, dass das Wasser einseitig hindurchlauft
und der Espresso unausgewogen schmeckt.

8.6 Cappuccino und Latte zubereiten

1. Prifen Sie, ob alle Teile korrekt montiert sind.

2. Fiillen Sie kalte Milch in den Milchbehalter. Uberschreiten Sie die MAX-Markierung nicht.
3. Setzen Sie den Deckel auf und rasten Sie den Behalter in der Verriegelung ein.

4. Bereiten Sie den Siebtréger nach Kapitel 8.5 vor.
5. Stellen ein ausreichend groBes TrinkgefaB unter den Auslauf.

6. Driicken Sie ,,Cappuccino” oder ,Latte”. Die Maschine gibt zuerst Espresso und dann
heiBe Milch ab.

ACHTUNG
Ist der Milchbehalter nicht korrekt eingesetzt, stehen Cappuccino, Latte
und HeiBe Milch nicht zur Verfiigung.

20




8.7 HeiBe Milch

Setzen Sie den geflllten Milchbehalter ein, stellen Sie ein GefaB unter den Auslauf und
dricken Sie ,Heisse Milch“. Blinkt die Taste, heizt die Maschine vor. Driicken Sie die Taste
ein zweites Mal, sobald die Taste dauerhaft leuchtet.

8.8 Espresso Cold Brew

Der Ablauf entspricht der Espressozubereitung, mit folgenden Unterschieden:
1. Flllen Sie den Wassertank mit eiskaltem Wasser.

2. Bereiten Sie den Siebtrager nach Kapitel 8.5 vor.

3. Geben Sie Eiswiirfel in das Glas oder die Tasse, um das Aroma zu betonen.
4. Dricken Sie ,,Espresso Cold Brew*.

WARNUNG - VERBRUHUNGSGEFAHR!

Bereiten Sie kalte Getréanke méglichst vor heiBen Getranken zu. Andern-
falls tritt beim Programm ,,Espresso Cold Brew“ zunachst heiBes Wasser
aus.

Wurde zuvor ein heiBes Getrdnk zubereitet, driicken Sie ,,Espresso Cold
Brew“ mehrfach, bis die Brilhtemperatur unter 40 °C liegt. Stellen Sie
dabei einen Behalter mit mindestens 500 ml Fassungsvermdégen unter den
Auslauf, um das heiBe Wasser aufzufangen.

Tipp: Iced Latte Macchiato

e Geben Sie kalte Milch in ein TrinkgefdB und schaumen Sie diese mit dem seitlichen
Milchaufschaumer auf.

e Bereiten Sie in einem zweiten, kleinen GeféaB Espresso Cold Brew zu (Sieb fir starken
Espresso, Kaffeestarke/Mahldauer 15 s)

¢ GieBen Sie den kalten Espresso in das TrinkgefaB mit der aufgeschdumten Milch.
* Geben Sie Eiswtirfel fur extra Frische und Abkuhlung hinzu - fertig!
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8.9 Zubereitung mit Kaffeekapseln

ACHTUNG

Vergewissern Sie sich vor dem Einlegen, dass die Kapsel ohne Kraftauf-
wand in den Kapseleinsatz passt. Geeignet sind kegelstumpfférmige
Kapseln mit einem Durchmesser von ca. 37 mm. Kapseln abweichender
Bauform werden nicht korrekt angestochen. Die Folge sind auslaufender
Kaffee, Druckverlust und Schaden an Kapseleinsatz und Briihkopf.

Verwenden Sie keine verformten, beschadigten oder bereits gebrauchten
Kapseln. Verwenden Sie keine nachflllbaren Kapseln. Legen Sie immer
nur eine Kapsel ein.

1. Legen Sie die Kapsel in den Kapseleinsatz und schlieBen Sie den Deckel.
2. Setzen Sie den Kapseleinsatz in den Kapsel-Siebtrager.

3. Lassen Sie die Maschine vorheizen.

4. Setzen Sie den Kapsel-Siebtrager am Briihkopf an, richten Sie den Griff am Symbol
UNLOCK aus und drehen Sie ihn nach rechts bis zum Symbol LOCK.

5. Stellen Sie eine Tasse unter den Auslauf.
6. Driicken Sie ,Espresso”. Der Bezug endet automatisch.
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ACHTUNG
Lasst sich der Kapsel-Siebtrager nicht bis zum Symbol LOCK drehen, ist
die Kapsel nicht geeignet. Wenden Sie keine Gewalt an.

ACHTUNG

Entnehmen Sie die gebrauchte Kapsel nach jedem Bezug und spiilen Sie
den Kapseleinsatz aus. Eingetrocknete Riickstande verstopfen die
Auslassoéffnungen.

VORSICHT
Die Kapsel kann bei der Enthahme heiB sein.

8.10 Kalter Milchschaum mit dem seitlichen Milchaufschaumer

1. Flllen Sie kalte Milch in ein GefaB. Verwenden Sie Milch direkt aus dem Kuihlschrank
mit etwa 5 °C, andernfalls schaumt sie nicht auf.

2. Klappen Sie den seitlichen Milchaufschdumer nach vorne.

3. Tauchen Sie den Aufschdumkopf des seitlichen Milchaufschaumers in die Milch.
4. Schalten Sie Milchaufschdumer mit dem Schalter an der Oberseite ein.

5. Zum Beenden driicken Sie den Schalter erneut.

p—

- On(Off

o[~

fi=| @)
2
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HINWEIS

Milch.

Fir kalte Getrédnke geben Sie vor dem Aufschaumen einige Eiswurfel in die

8.11

Tassen vorwarmen

Ein vorgewarmtes GefaB halt den Espresso deutlich langer heil3.

e Spllen Sie die Tassen mit heiBem Wasser aus.

e Stellen Sie die Tassen auf die vorgesehene Abstellfliche, die sich im Betrieb erwarmt.

9 Espresso richtig einstellen

Espresso reagiert empfindlich auf Bohnenwahl und Mahlgrad. Die folgenden Zusammen-
hénge helfen beim Einstellen.

Beobachtung

Espresso lauft sehr
schnell durch, wenig
Crema

Ursache

Mahlgrad zu grob, zu wenig
Kaffeemehl oder zu schwach
angepresst

Anpassung

Feineren Mahlgrad wahlen,
Kaffeestérke erhdhen, fester
tampern

Espresso lauft sehr
langsam oder tropft
nur

Mahlgrad zu fein, zu viel Kaffee-
mehl oder zu fest angepresst

Gréberen Mahlgrad wéhlen,
Kaffeestéarke reduzieren,
leichter tampern

Espresso schmeckt
sauer und dinn

Unterextraktion

Feineren Mahlgrad oder
héhere Kaffeestérke wéahlen

Espresso schmeckt
bitter und kratzig

Uberextraktion

Gréberen Mahlgrad oder nied-
rigere Kaffeestarke wéhlen

Empfohlene Startwerte

e Mahlgrad zwischen 5 und 9

o Kaffeestarke 15 Sekunden

e GleichmaBiger, mittelfester Druck beim Tampern

Andern Sie immer nur einen Parameter und probieren Sie das Ergebnis, bevor Sie den
nachsten anpassen. Bis der Mahlgrad zum eigenen Geschmack passt, sind mehrere

Anlaufe normal.
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10 Die richtige Milch

Fir Cappuccino, Latte und kalten Milchschaum entscheidet die Milch Uber das Ergebnis.

Kennwert Empfehlung

EiweiBgehalt | mindestens 3,3 %, je hdher desto stabiler der Schaum

Fettgehalt 1,5 % bis 3,5 %, Volimilch ergibt den cremigsten Schaum

Temperatur | 5 °C, direkt aus dem Kiihlschrank

Frische moglichst frisch, gedffnete Milch schdumt nach mehr als zwei Tagen
schlechter

Frische pasteurisierte Volimilch liefert das beste Ergebnis. H-Milch funktioniert, ergibt aber
eine grobporigere Textur. Bei Pflanzendrinks eignen sich Barista-Varianten, da sie zusatz-
liches Protein enthalten. Standardvarianten von Mandel- oder Reisdrinks schdumen kaum.

HINWEIS
Zu warme Milch schaumt nicht auf. Das ist die haufigste Ursache fiir
fehlenden Milchschaum.
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11 Reinigung und Pflege

in Wasser.

GEFAHR - STROMSCHLAG!
Schalten Sie die Maschine vor jeder Reinigung aus, ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie sie abkiihlen. Tauchen Sie die Maschine niemals

ACHTUNG

¢ Keines der Bauteile und keines der Zubehérteile ist spulmaschinengeeignet.

¢ Verwenden Sie keine Lésungsmittel, Scheuermittel oder Alkohol.

e Entfernen Sie Verkrustungen und Kaffeeablagerungen nicht mit Metall-
gegenstanden. Diese zerkratzen Metall- und Kunststoffflachen.

e Wurde die Maschine langer als eine Woche nicht benutzt, fiihren Sie vor
dem néachsten Gebrauch den Spiilvorgang nach Kapitel 7.4 durch.

11.1  Reinigungsplan

Intervall

Nach jedem Bezug

MaBnahme

Siebtrager und Sieb ausspulen, Kapseleinsatz entleeren

Nach jedem
Gebrauch mit Milch

Milchsystem spiilen, Milchbehélter entleeren und ausspulen

Téaglich Tropfschale entleeren, Milchbehalter und Aufschdumkopf von
Hand reinigen, Wassertank spulen

Wodchentlich Siebe auf freie Bohrungen prifen, Brihkopf abwischen,
Reinigungsprogramm ausflihren

Monatlich Wassertank griindlich reinigen, Entkalkung prifen

Nach Wasserharte

Entkalken nach Kapitel 11.7
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11.2 Reinigungsprogramm

Das Reinigungsprogramm spult Milch- und Kaffeeleitungen in finf Pumpzyklen durch.

1.

Fillen Sie Wassertank und Milchbehé&lter bis zur Maximalmarkierung mit Wasser.

2. Stecken Sie den Netzstecker ein und schalten Sie die Maschine ein.
3.
4. Dricken Sie ,Espresso®. Blinkt die Taste, heizt die Maschine vor. Warten Sie, bis sie

Stellen Sie einen ausreichend groBen Behélter unter den Auslauf — mind. 1,5 Liter.

dauerhaft leuchtet.

. Halten Sie ,,Espresso” und ,,Espresso Cold Brew* gleichzeitig 3 Sekunden gedrtickt. Es

ertdnt ein Signalton und die beiden Tasten blinken.

. Nach dem Signalton startet das Programm. Die Maschine heizt daftir auf und durchlauft

funf Zyklen.

Um das Programm zu stoppen drlicken Sie gleichzeitig die beiden Tasten ,,Espresso*
und ,Espresso Cold Brew* erneut.

WARNUNG - VERBRUHUNGSGEFAHR!

Fir das Reinigungsprogramm heizt die Maschine auf die Maximaltempera-
tur von 145 °C auf. Nehmen Sie wéahrend der Durchfiihrung des Reinigungs-
programms keine Teile von der Maschine ab. Seien Sie vorsichtig, wahrend
des Vorgangs kann heiBes Wasser spritzen. Es kann heiBer Dampf austreten.

ACHTUNG

Bleiben Sie wahrend des gesamten Vorgangs bei der Maschine und
beaufsichtigen Sie diese. Zwischen den Zyklen heizt die Maschine wieder
auf 145 °C auf.
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11.3 Milchbehélter

Reinigen Sie den Milchbehélter und die enthaltenen Teile regelmaBig.
1. Entnehmen Sie den Milchbehalter liber die Entriegelungstaste.
2. Entleeren Sie Restmilch und splilen Sie den Behalter mit warmem Wasser aus.

3. Fullen Sie den Behalter mit klarem Wasser und lassen Sie die Leitungen nach
Kapitel 7.4 durchsplen.

4. Reinigen Sie Deckel und Ansaugschlauch von Hand mit warmem Wasser und etwas
Spulmittel.

5. Lassen Sie alle Teile vollsténdig trocknen.

ACHTUNG

Bewahren Sie Milch nicht dauerhaft im Milchbehalter der Maschine auf.
Fillen Sie nur die benétigte Menge ein und stellen Sie den Behélter zwischen
den Zubereitungen in den Kiihlschrank.

Seitlichen Milchaufschdumer reinigen
1. Flllen Sie klares Wasser in ein GefaB.
2. Tauchen Sie den Aufschdumkopf ein und schalten Sie ihn kurz ein.

3. Schalten Sie den seitlichen Milchaufschaumer aus und nehmen Sie den Aufschaumkopf
ab, indem Sie diesen leicht nach rechts drehen und nach unten abziehen.

4. Spllen Sie den Aufschaumkopf unter flieBendem Wasser.

=

|
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11.4 Tropfschale

Kontrollieren Sie den Wasserstand in der Tropfschale regelmé&Big, am besten nach jedem
Gebrauch. Lauft die Schale Uber, kénnen Maschine, Stellflache und Umgebung beschéadigt
werden.

1. Nehmen Sie Abdeckung und Tropfschale heraus.
2. Trennen Sie beide Teile und reinigen Sie sie mit einem weichen, feuchten Tuch.
3. Trocknen Sie die Teile und setzen Sie sie wieder ein.

11.5 Siebe und Siebtrager

e Spllen Sie die Siebe regelméBig unter flieBendem Wasser ab.

¢ Priifen Sie, ob die Bohrungen frei sind. Verstopfte Bohrungen lassen sich mit einer Nadel
offnen.

¢ Reinigen Sie den Siebtrager und den Kapseleinsatz nach jedem Gebrauch.
¢ Wischen Sie das Gehduse nur mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

11.6 Wassertank

Reinigen Sie den Wassertank etwa einmal monatlich mit einem feuchten Tuch und wenig
mildem Spulmittel. Spulen Sie anschlieBend griindlich mit klarem Wasser nach. Stehendes
Wasser sollte nicht Gber Tage im Tank bleiben.

11.7 Entkalken

Kalk lagert sich im Heizsystem, in den Leitungen und an den Ventilen ab. Die Folgen sind
langere Aufheizzeiten, ein lauteres Pumpengerausch, geringere Briihtemperatur und ein
flacher, bitterer Espresso. Unbehandelt fiihrt Verkalkung zum Ausfall der Maschine.

Wann entkalken

Wasserharte Bei taglicher Nutzung Bei gelegentlicher Nutzung

hart, Gber 14 °dH alle 1 bis 2 Monate alle 2 bis 3 Monate
mittel, 8 bis 14 °dH | alle 2 bis 3 Monate alle 3 bis 4 Monate
weich, unter 8 °dH | alle 3 bis 4 Monate alle 4 bis 6 Monate

Die Wasserharte Ihrer Region erfahren Sie bei lhrem 6rtlichen Wasserversorger.
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Ablauf

1.
2.

Entleeren Sie den Wassertank und setzen Sie den Siebtréager ohne Kaffeemehl ein.

Dosieren Sie einen fiir Espressomaschinen geeigneten Entkalker nach Herstellerangabe
im Wassertank.

3. Stellen Sie ein GefaB mit mindestens 500 ml unter den Auslauf.

4. Beziehen Sie mit ,,Espresso” mehrfach Wasser, bis etwa die Halfte des Tanks durchge-

laufen ist. Lassen Sie die L6sung zwischen den Bezligen kurz einwirken.

5. Entleeren Sie den Tank und spilen Sie ihn griindlich aus.

6. Spulen Sie mit mindestens zwei vollen Tanks klarem Wasser nach, bis kein Geruch und

kein Geschmack mehr wahrnehmbar ist.

ACHTUNG

Verwenden Sie keinen Essig und keine Essigessenz. Beide greifen
Dichtungen und Metallteile an. Halten Sie sich an die Dosierangabe des
Herstellers des gewahlten Entkalkers und lassen Sie die L6sung nicht Giber
Nacht einwirken.

HINWEIS
Weiches oder gefiltertes Wasser verlangert die Entkalkungsintervalle
deutlich und ist die einfachste MaBnahme zum Schutz der Maschine.
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12

Problem

Kein Espresso wird
ausgegeben

Fehlerbehebung

Madgliche Ursache

Restluft im System

Lésung

Leitungen nach Kapitel 7.4
spulen

Kein Espresso wird
ausgegeben

Rote Gummidichtung im
Wassertank nicht entfernt

Dichtung am Tankboden
entfernen

Kein Espresso wird
ausgegeben

Kein Wasser im Tank

Tank fiillen

Kein Espresso wird
ausgegeben

Auslassbohrungen des
Siebtragers verstopft

Bohrungen reinigen

Kein Espresso wird
ausgegeben

Sieb verstopft

Sieb nach Kapitel 11.5
reinigen

Espresso lauft am Rand
des Siebtragers heraus

Siebtrager falsch einge-
setzt oder verschmutzt

Siebtrager korrekt ansetzen
und bis zum Anschlag drehen

Espresso lauft am Rand
des Siebtragers heraus

Auslassbohrungen
verstopft

Bohrungen reinigen

Siebtrager lasst sich nicht
einsetzen

Zu viel Kaffeemehl im
Sieb

Messloffel verwenden und
passendes Sieb wahlen

Maschine briiht nicht,
Tastenleuchten blinken kurz

Kein Wasser im Tank

Tank flllen

Maschine briiht nicht,
Tastenleuchten blinken kurz

Tank falsch eingesetzt,
Bodenventile nicht
geoffnet

Tank leicht nach unten
driicken

Espresso lauft zu schnell
durch, wenig Crema

Zu schwach angepresst,
zu wenig Kaffee oder zu
grober Mahigrad

Fester tampern, Kaffeestarke
erhdhen, feineren Mahlgrad
wéhlen

Espresso lauft zu langsam
durch

Zu fest angepresst, zu
viel Kaffee oder zu feiner
Mahlgrad

Leichter tampern, Kaffee-
starke reduzieren, groberen
Mahlgrad wéhlen

Espresso lauft zu langsam
durch

Kaffeemehl zu fein oder
feucht

Trockenen Kaffee flr
Espressomaschinen
verwenden
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Problem

Modgliche Ursache

Losung

Kein Milchschaum bei
Cappuccino

Milch zu warm

Milch mit etwa 5 °C direkt aus
dem Kihlschrank verwenden

Kein Milchschaum bei
Cappuccino

Milchsystem verschmutzt

Nach Kapitel 11.3 reinigen

Cappuccino, Latte und
HeiBe Milch nicht wahlbar

Milchbehélter fehlt oder
ist nicht eingerastet

Milchbehalter korrekt
einsetzen

Mahlwerksanzeige zeigt
HNO"

Bohnenbehalter fehlt oder
ist nicht eingerastet

Behélter einsetzen und bis
zum Einrasten drehen

Espresso Cold Brew gibt
heiBes Wasser aus

Maschine ist noch von
einem heiBen Getrank
aufgeheizt

Programm mehrfach
ausflhren, bis die Briihtempe-
ratur unter 40 °C liegt

Lange Aufheizzeit, lautes Verkalkung Nach Kapitel 11.7 entkalken
Pumpengerausch, flacher

Geschmack

Maschine arbeitet nicht, alle | Stérung Netzstecker sofort ziehen

Tastenleuchten blinken

und den Kundenservice
kontaktieren

13

Modell: 4755-CC

Technische Daten

Netzspannung: 220-240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 1150-1360 W
Leistungsaufnahme Mahlwerk: 120 W

Pumpendruck: 20 bar

MaBe (B x T x H) 316 x 279 x 366 mm, Siebtrager @ 51 mm

Gewicht: ca. 6,25 kg
Wassertank: max. 2 |
Milchbehalter: max. 0,4 |
Mahlgradstufen: 0 bis 20

Mahldauer (Kaffeestarke): 10 bis 30 s, Werkseinstellung 15 s
Automatische Abschaltung: nach 20 Minuten ohne Bedienung

Keines der Bauteile und keines der Zubehdrteile ist spllmaschinengeeignet.
Technische und optische Anderungen vorbehalten.
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14 Entsorgung

Verpackung
Die Verpackung besteht aus recycelbaren Materialien. Fihren Sie sie der Wertstoffsamm-
lung zu.

Altgerat
]

Das Symbol der durchgestrichenen Mulltonne bedeutet, dass das Gerat der Richtlinie
2012/19/EU (WEEE-Nr.: 32218075) unterliegt. Elektrogerate dirfen nicht Gber den
Hausmdill entsorgt werden. Geben Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer bei einer
kommunalen Sammelstelle oder bei Ihrem Handler ab.

15 Konformitat

Dieses Gerat entspricht den grundlegenden Anforderungen und den Ubrigen einschléagigen
Vorschriften folgender Richtlinien und Verordnungen:

¢ Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

e EMV-Richtlinie 2014/30/EU

e RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

e Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 Giber Materialien mit Lebensmittelkontakt
e Verordnung (EU) 2023/988 Uber die allgemeine Produktsicherheit

Technische Informationen zu den Betriebsmodi mit geringem Stromverbrauch geman
EU-Verordnung 2023/826

Modus Stromverbrauch Ausschaltautomatik*
AUS 0,0 W 20 min
STANDBY - -

STANDBY mit Informations- | — -
oder Statusanzeige

*Zeitraum in Minuten, nach dem das Gerat automatisch in den Modus AUS oder STANDBY
wechselt, gerundet auf die nachste Minute.
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Digital immer auf dem aktuellen Stand!

[=]

EI Hier finden Sie die aktuellste Version der Gebrauchsanweisung:
Scannen Sie einfach den QR-Code oder besuchen Sie:
chef-cuisine.de/manuals

Gewadbhrleistung

Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsbestimmungen. Bewahren Sie den Kaufbeleg
auf. Von der Gewahrleistung ausgenommen sind Schaden durch unsachgemaBe Behand-
lung, VerschleiB, Verkalkung sowie Schaden an VerschleiBteilen.

C€

Kontaktinformationen

CHEF CUISINE Tel. 0800 000 3718
Loyalty for Brands GmbH support@chef-cuisine.de
Meerbuscher StraBe 78
40670 Meerbusch

www.chef-cuisine.de
Stand: August 2026, Version 1.0
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