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1 Zu dieser Anleitung

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme vollstandig durch.
Sie enthalt wichtige Hinweise zu Sicherheit, Gebrauch und Pflege des Gerates.

Bewahren Sie die Anleitung zum spéteren Nachschlagen auf und geben Sie sie bei Weiter-
gabe des Gerétes an Dritte mit.

Verwendete Symbole

Signalwort Bedeutung

GEFAHR Unmittelbar drohende Gefahr, die zu schweren Verletzungen
oder zum Tod fihrt.

WARNUNG Mégliche Gefahr, die zu schweren Verletzungen fiihren kann.

VORSICHT Mégliche Gefahr, die zu leichten Verletzungen fuhren kann.

ACHTUNG Hinweis auf mégliche Sachschaden.

Hinweis Zusatzinformation fiir den optimalen Gebrauch.
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Lieferumfang

— A4 a4 a a4

x Deckel mit Dichtring
x Riuhraufsatz (Quirl A)
x Aufschdumaufsatz (Quirl B)
x Bedienungsanleitung

x Milchaufschdumer (Sockel und Milchbehalter)

Prifen Sie den Lieferumfang nach dem Auspacken auf Vollstandigkeit und auf Transport-
schaden. Nehmen Sie ein beschédigtes Gerét nicht in Betrieb.
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Geratetlibersicht
1
A

Deckel
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Ruhraufsatz (Quirl A)
Aufschdaumaufsatz (Quirl B)

Milchbehalter

Bedientasten mit Kontroll-LEDs

Sockel
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Netzkabel mit Stecker
Silikon-Ummantelung (Hitzeschutz)
MIN-Markierung

MAX-Markierung (Aufschdumen)
MAX-Markierung

(Milch erhitzen / Trinkschokolade)

4 0o~
- o

VORSICHT - VERBRENNUNGSGEFAHR!

Die Silikon-Ummantelung (8) erleichtert das Anfassen des Gerates, bietet
jedoch keinen vollstédndigen Schutz. Sie erwédrmt sich im Betrieb ebenfalls.
Fassen Sie das Gerat auch dort nur kurz an und lassen Sie es vor dem
Reinigen und Umstellen abkihlen.




4 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Erwarmen und Aufschdumen von Milch sowie zur Zube-
reitung von Trinkschokolade bestimmt.

Das Gerat ist nur fur den Gebrauch im privaten Haushalt und in vergleichbaren Umge-
bungen vorgesehen, beispielsweise in Kiichen flr Mitarbeiter, in Laden, Biros und
ahnlichen Bereichen.

Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Dauereinsatz geeignet. Jede andere Verwendung
gilt als nicht bestimmungsgemaB und kann zu Sach- oder Personenschaden fiihren. Fir
Schéaden durch nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung.

5 Sicherheitshinweise

5.1 Kinder und Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten

¢ Dieses Gerét kann von Kindern ab 14 Jahren sowie von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerétes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

¢ Die Reinigung darf nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind
14 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.

e Halten Sie Kinder unter 14 Jahren vom Gerat und seiner Anschlussleitung fern.

WARNUNG - ERSTICKUNGSGEFAHR!
Halten Sie Verpackungsmaterial, Folien und Kleinteile von Kindern fern.
Dies gilt besonders fiir die beiden Riihr-Aufsatze des Milchaufschaumers.




5.2 Elektrische Sicherheit

GEFAHR - STROMSCHLAG!
Die folgenden Hinweise schiitzen vor lebensgefahrlichen Stromschlagen.

e SchlieBen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontakt-Steck-
dose an, deren Spannung mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmt.

e Tauchen Sie Gerét, Sockel, Netzkabel und Netzstecker niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Halten Sie sie niemals unter flieBendes Wasser.

e Achten Sie darauf, dass die Kontakte an der Unterseite des Milchbehélters stets trocken
bleiben. Es darf keine Flussigkeit auf den Geratestecker gelangen.

¢ Achten Sie darauf, dass kein Wasser ins Gerateinnere gelangt, insbesondere nicht an
den Bedientasten und am Anschluss.

e Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn Gerét, Kabel oder Stecker sichtbare Schaden
aufweisen.

¢ Ein beschéadigtes Netzkabel darf nur vom Hersteller, seinem Kundendienst oder einer
vergleichbar qualifizierten Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

e Ziehen Sie den Netzstecker nach jedem Gebrauch, vor jeder Reinigung und bei Nicht-
benutzung.

e Ziehen Sie stets am Stecker, nicht am Kabel.

¢ Betreiben Sie das Gerét nicht Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fern-
wirksystem. Ein unbeabsichtigtes Zurlicksetzen des Temperaturbegrenzers kénnte zu
einer Gefédhrdung fuhren.

o Offnen Sie das Gerit nicht. Reparaturen diirfen nur von einer Fachwerkstatt durchge-
fuhrt werden.



5.3 Verbriihungs- und Verbrennungsgefahr

WARNUNG

¢ Fiillen Sie Milch niemals Uber die jeweilige MAX-Markierung hinaus.
HeiBe Milch kann herausspritzen.

« Offnen Sie den Deckel niemals wéhrend des Betriebs.

¢ Gehause und Milchbehalter werden im Betrieb heiB. Fassen Sie das
Gerat nur an der Silikon-Ummantelung (8) an.

¢ Die Silikon-Ummantelung erwarmt sich im Betrieb ebenfalls und schiitzt
nicht vollstandig vor Verbrennungen. Fassen Sie das Gerat auch dort nur
kurz an.

¢ Nach dem Gebrauch ist die Oberflache des Heizelements noch léangere
Zeit heiB (Restwéarme).

¢ | assen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen,
bewegen oder erneut befiillen.

5.4 Aufstellung und Handhabung

ACHTUNG

e Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene, stabile und hitzebestan-
dige Flache.

¢ Halten Sie ausreichend Abstand zu Wéanden, Vorhangen und leicht
entziindlichen Materialien.

¢ Betreiben Sie das Gerat nicht auf oder neben heiBen Oberflachen,
offenen Flammen oder in Ofen.

¢ Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien.

¢ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

¢ Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Sockel und dem
Original-Zubehor.

e Betreiben Sie das Gerat niemals leer.

¢ Reinigen Sie Gerat und Zubehorteile nach jedem Gebrauch (siehe
Kapitel 10).




5.5 Hygiene und Lebensmittelsicherheit

WARNUNG - Gesundheitsgefahr durch Keime! Milchreste im Gerat sind

ein Nahrboden fiir Bakterien.

¢ Reinigen Sie Milchbehalter, Deckel und Aufsatz nach jedem Gebrauch.

e Lassen Sie keine Milch im Behalter stehen, auch nicht fiir kurze Zeit.

¢ Verarbeiten Sie nur frische, gekuhlte Milch. Verwenden Sie keine Milch,
deren Mindesthaltbarkeitsdatum tberschritten ist.

e Verbrauchen Sie erwarmte Milch direkt. Erhitzen Sie sie nicht erneut
und bewahren Sie sie nicht auf.

¢ Reinigen Sie das Gerat griindlich, wenn es langere Zeit nicht benutzt
wurde.

6 Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber vom Gerat.
2. Stellen Sie den Sockel auf eine trockene, ebene und stabile Flache.

3. Reinigen Sie Deckel, Aufsatze und Milchbehalter, um Produktionsriickstande zu
entfernen (siehe Kapitel 10).

4. Flllen Sie kaltes Wasser bis zur oberen MAX-Markierung ein und lassen Sie einmal das
Programm ,,Fester Milchschaum® @ durchlaufen. GieBen Sie das Wasser anschlieBend
weg.

5. Wiederholen Sie Schritt 4 und lassen Sie das Gerat zwischen den Durchgangen
abkdhlen.

Das Gerat ist jetzt betriebsbereit.

HINWEIS
Bei der ersten Inbetriebnahme kann eine leichte Geruchsentwicklung
auftreten. Das ist unbedenklich und legt sich nach kurzer Zeit.




7 Bedienung

7.1 Aufsatze

Aufsatz Funktion Verwendung
Ruhren ohne W
Quirl A - Ruhraufsatz Schaumbildung

Programm 3 (Milch
erhitzen, Trinkschokolade)

Aufschaumen und @ @ @
Quirl B - Aufschdumaufsatz | Ruhren

Programme 1, 2 und 4

Stecken Sie den passenden Aufsatz vor dem Beflillen auf die Achse im Boden des Milch-
behalters.

7.2 Fillmengen

Die Fullmenge ist abh&ngig vom gewahlten Programm. Beachten Sie die unterschied-
lichen MAX-Markierungen.

Betriebsart Fillmenge Markierung

@@@ min. 75 ml, max. 130 ml

1, 2 und 4 (Aufschaumen)

W min. 75 ml, max. 240 ml

3 (Erhitzen / Trinkschokolade)

Obere Markierung MAX (11)

ACHTUNG )
Zu wenig Milch 16st den Trockenlauf- bzw. Uberhitzungsschutz aus, zu viel
Milch fiihrt zum Uberschdumen.




7.3 Betriebsarten

=

2 . . 3
1 . ' 4
Nr. Programm Ergebnis Aufsatz LED
@ Fester Schaum Warmer Milchschaum mit fester Konsis- rot
tenz — ideal fUr klassischen Cappuccino
1 und Latte Macchiato
@ Cremiger, feinpo- | Warmer, cremiger, gut gieBbarer Milch- rot
riger Schaum schaum - ideal flr Caffé Latte und Flat
2 White
W Erhitzen mit Warme Milch oder Kakaogetrénke weil
leichtem Schaum
3
Kalter Schaum Kalter Milchschaum in Raumtemperatur blau

- @

— ideal flr Iced Latte und Eiskaffee




7.4 Schritt fiir Schritt

N o Ok W

. Stecken Sie den passenden Aufsatz (Quirl A oder B) auf die Achse im Milchbehalter.
. Fullen Sie kalte Milch zwischen MIN- und MAX-Markierung ein. Beachten Sie die Fuill-

mengen je nach Programm (Kapitel 7.2).

. Setzen Sie den Deckel auf.

. Setzen Sie den Milchbehélter auf den Sockel und stecken Sie den Netzstecker ein.

. Wahlen Sie mit den Bedientasten (5) das gewlinschte Programm.

. Die LED des gewahlten Programms leuchtet auf und der Quirl beginnt sich zu drehen.

. Das Gerét schaltet sich automatisch ab, sobald die Milch fertig ist. Die LED blinkt einige

Sekunden und erlischt.

. Warten Sie etwa 30 Sekunden, bevor Sie den Behélter abnehmen, damit sich der

Schaum setzen kann.

. GieBen Sie die Milch beziehungsweise den Schaum aus und reinigen Sie das Geréat

sofort (Kapitel 10).

HINWEIS
Sie kénnen den Vorgang jederzeit durch erneutes Driicken der jeweiligen
Programm-Taste abbrechen.

7.5 Kakaogetrank zubereiten

1.
2.
3.
4.

Setzen Sie den Ruhraufsatz (Quirl A) ein.

Fillen Sie Milch bis maximal zur oberen MAX-Markierung (240 ml) ein.
Geben Sie Schokoladenpulver oder fein geraspelte Schokolade hinzu.
Wihlen Sie das Programm 3 (.

ACHTUNG

Geben Sie Schokolade erst nach dem Einfiillen der Milch hinzu und niemals
direkt auf den Behélterboden. Zuckerhaltige Zutaten kbnnen am Heizelement
anbrennen und Ricksténde hinterlassen.

7.6 Schutzfunktionen

Trockenlaufschutz

Ist zu wenig Milch im Behalter, schaltet sich das Gerat automatisch ab. Achten Sie
dennoch stets auf eine ausreichende Flllmenge, da haufige Abschaltungen die Lebens-
dauer des Geréates verkirzen.

Uberhitzungsschutz
Nach mehreren Zubereitungen hintereinander muss das Geréat einige Minuten abkuihlen.
Solange es noch heiB ist, verhindert ein eingebauter Thermostat den erneuten Start.

11



8 Die richtige Milch - Grundlagen fiir perfekten
Milchschaum

Die Qualitat des Schaums héngt weniger vom Gerét als von der verwendeten Milch ab.
Entscheidend sind EiweiBgehalt, Fettgehalt und Frische.

8.1 EiweiB gibt Struktur, Fett gibt Cremigkeit

Beim Aufschdumen wird Luft in die Milch eingearbeitet. Die EiweiBmolekile legen sich um
die entstehenden Luftblaschen und stabilisieren sie. Fett tragt nicht zur Stabilitét bei,
sondern zu Geschmack und Cremigkeit.

Kennwert Empfehlung

EiweiBgehalt mindestens 3,3 % - je hdher, desto stabiler und feinporiger
der Schaum

Fettgehalt 1,5 % bis 3,5 % — Vollmilch mit 3,5 % ergibt den

cremigsten Schaum

Temperatur beim Einflllen | 4 °C bis 7 °C, direkt aus dem Kihlschrank

Frische maglichst frisch; gedffnete Milch nach mehr als zwei Tagen
schaumt spurbar schlechter

HINWEIS
Den EiweiBgehalt finden Sie auf der Verpackung in der Nahrwerttabelle
unter ,,EiweiB“ beziehungsweise ,,Protein*.
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8.2 Welche Milch eignet sich?

Milchsorte

Frische Vollmilch,
pasteurisiert (3,5 % Fett)

Eignung

Beste Wahl. Eiwei3 weitgehend intakt, feinporiger und
stabiler Schaum.

Barista-Milch

Beste Wahl. Speziell auf hohen EiweiBgehalt optimiert,
sehr zuverlassiges Ergebnis.

Fettarme Milch (1,5 % Fett)

Gut. Mehr Volumen, festerer, aber trockenerer Schaum,
weniger Geschmack.

Laktosefreie Milch

Gut. Schaumt wie herkdmmliche Milch, schmeckt etwas
suBer.

H-Milch (ultrahocherhitzt)

Brauchbar. Etwas grobporigere Textur, reagiert empfind-
licher auf Temperatur.

Soja-Drink (Barista)

Gut. Rund 4 % Protein, schaumt vergleichbar mit
Kuhmilch.

Hafer-Drink (Barista)

Gut. Rund 3 % Protein, stabiler Schaum.

Mandel-Drink

Eingeschrankt. Rund 2,5 % Protein, deutlich weniger
stabiler Schaum.

Pflanzendrinks ohne
Barista-Zusatz

Wenig geeignet. Zu geringer Proteingehalt.

HINWEIS

Pflanzliche Barista-Varianten enthalten zuséatzliches Protein und Emulgatoren.
Sie sind fir das Aufschdumen deutlich besser geeignet als die Standard-
varianten derselben Marke.

8.3 Temperatur

MilcheiweiB schaumt zwischen 60 °C und 65 °C am besten. Ab etwa 70 °C gerinnt das
EiweiB, der Milchzucker beginnt zu karamellisieren und der Schaum féllt zusammen.
Deshalb gilt: immer mit kalter Milch starten. So bleibt genligend Zeit zum Aufschdumen,
bevor die Zieltemperatur erreicht ist.
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9 Rezeptideen

Getrank Milchmenge Programm Zubereitung

Cappuccino 100 ml @ Espresso in eine Tasse geben,
1 Milchschaum aufsetzen

Latte Macchiato 130 ml @ Schaum ins Glas geben, kurz
1 setzen lassen, Espresso

langsam eingieBen

Caffé Latte 130 ml @ Cremigen Schaum Uber den
2 Espresso gieBen

Flat White 130 ml @ Doppelten Espresso mit
2 cremigem Schaum auffiillen

Warme Milch bis 240 ml W Ohne Zusatz erwédrmen
3

Trinkschokolade bis 240 ml W Schokoladenpulver zugeben
3 (siehe Kapitel 7.5)

Iced Latte 130 ml @ Kalten Schaum Uber Espresso
4 und Eiswdirfel geben
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10 Reinigung und Pflege

GEFAHR - STROMSCHLAG!

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkiihlen. Tauchen Sie Gerat und Sockel niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten und halten Sie sie nie unter flieBendes Wasser.

10.1 Nach jedem Gebrauch

1. Netzstecker ziehen, Gerat abkihlen lassen.

2. Aufsatz von der Achse abziehen.

3. Deckel und Aufsatz in warmem Spulwasser reinigen.
4

. Milchbehélter innen mit warmem Wasser und etwas Spulmittel auswischen. Nicht
eintauchen.

5. AuBenflachen und Silikon-Ummantelung mit einem leicht angefeuchteten Tuch abwi-
schen und griindlich nachtrocknen.

6. Alle Teile vollstdndig trocknen lassen.

HINWEIS

Reinigen Sie das Gerat moéglichst sofort nach dem Gebrauch. Angetrock-
nete Milchreste lassen sich deutlich schwerer entfernen und begiinstigen
Geruchsbildung.

ACHTUNG

e Keine Losungsmittel, Scheuermittel, harten Biirsten, Metall- oder Scheuer-
schwamme verwenden. Sie zerkratzen die Oberflachen und greifen
Kunststoffteile an.

e Keine Dampfreiniger verwenden.

e Kein Wasser in den Bereich der Bedientasten und der Kontakte gelangen
lassen.
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10.2 Milchstein und Kalk entfernen

Milchstein zeigt sich als matter, rauer Belag im Behalter und am Aufsatz. Kalkablage-
rungen entstehen je nach Wasserhérte beim Erhitzen. Beides verschlechtert die Warme-
Ubertragung und damit das Schaumergebnis.

7. Behalter mit warmem Wasser und einer geringen Menge Zitronensaure oder einem fiir
Lebensmittelkontakt geeigneten Entkalker flllen.

8. Etwa 10 bis 15 Minuten einwirken lassen, nicht erhitzen.
9. Grindlich mit klarem Wasser aussplilen und trocknen.
10. AnschlieBend einen Durchgang (Programm 1 @) mit klarem Wasser durchfiihren.

ACHTUNG

Verwenden Sie keine Essigessenz und lassen Sie Entkalkungslésungen
nicht Gber Nacht einwirken. Sauren kénnen Dichtungen und Kunststoffteile
angreifen.

Empfohlener Rhythmus: Bei tdglichem Gebrauch etwa einmal monatlich, bei hartem
Wasser haufiger.

10.3 Aufbewahrung

Bewahren Sie das Gerét trocken, sauber und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Bewahren Sie das Gerat nur vollstandig getrocknet und mit abgenommenem Deckel auf,
um Geruchsbildung zu vermeiden.

HINWEIS
Sie kénnen den nicht benétigten Aufsatz auf der Innenseite des Deckels
befestigen.
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11

Problem

Gerat startet nicht

Fehlerbehebung

Mogliche Ursache

Netzstecker nicht eingesteckt,
Behalter nicht korrekt aufge-
setzt

Lésung

Sitz von Stecker und
Behalter prifen

Gerat startet nicht, LED
reagiert nicht

Uberhitzungsschutz aktiv

Gerét einige Minuten
abkuhlen lassen, Behalter
kalt aussptilen

Gerat schaltet sofort ab

Zu wenig Milch, Trockenlauf-
schutz aktiv

Bis mindestens MIN-
Markierung beftillen

Kaum oder kein
Schaum

Falscher Aufsatz eingesetzt

Aufschaumaufsatz (Quirl B)
verwenden

Kaum oder kein
Schaum

Zu geringer EiweiBgehalt der
Milch

Milch mit mindestens 3,3 %
EiweiB verwenden (Kapitel 8)

Kaum oder kein
Schaum

Milch zu warm oder zu alt

Frische, gekihlte Milch
verwenden

Schaum fallt schnell
zusammen

Zu hohe Temperatur oder unge-
eignete Pflanzenmilch

Kalt starten, bei Pflanzen-
drinks Barista-Variante
wahlen

Grobporiger Schaum

Zu geringe Fullmenge oder
Rickstéande am Aufsatz

Flllmenge erhdhen, Aufsatz
grundlich reinigen

Milch schaumt Gber

Uber MAX-Markierung befillt

Flllmenge nach Betriebsart
beachten (Kapitel 7.2)

Milch wird nicht mehr
richtig hei

Kalk- oder Milchsteinbelag am
Boden

Gerét entkalken
(Kapitel 10.2)

Unangenehmer Geruch

Milchreste im Behalter oder am
Aufsatz

Sofort nach jedem
Gebrauch reinigen

Angebrannte Rick-
stdnde am Boden

Zuckerhaltige Zutaten zu frih
zugegeben

Grundliche Reinigung.
Zutaten erst nach der Milch
einflllen

Lasst sich ein Problem nicht beheben, wenden Sie sich an unseren Kundenservice. Offnen

Sie das Gerét nicht selbst.
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12 Technische Daten

Modell: 4756-CC

Spannungsversorgung: 220-240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 450-550 W
Fallmenge MIN: 75 ml

Fillmenge MAX (Aufschaumen): 130 ml
Fillmenge MAX (Erhitzen): 240 ml
Schutzklasse: |

Technische und optische Anderungen vorbehalten.

13 Entsorgung

Verpackung
Die Verpackung besteht aus recycelbaren Materialien. Fiihren Sie sie der Wertstoffsamm-
lung zu.

Altgerat

hi¢

Das Symbol der durchgestrichenen Mulltonne bedeutet, dass das Geréat der Richtlinie
2012/19/EU (WEEE) unterliegt. Elektrogerate dirfen nicht tber den Hausmiill entsorgt
werden. Geben Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer bei einer kommunalen
Sammelstelle oder bei Ihrem Handler ab. So werden enthaltene Wertstoffe der Wieder-
verwertung zugefiihrt und Umweltschaden vermieden. WEEE-Nr.: 32218075

14 Konformitat

Dieses Gerét entspricht den grundlegenden Anforderungen und den Ubrigen einschlagigen
Vorschriften folgender Richtlinien und Verordnungen:

e Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

e EMV-Richtlinie 2014/30/EU

e RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

e Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 (iber Materialien mit Lebensmittelkontakt
e Verordnung (EU) 2023/988 Uber die allgemeine Produktsicherheit
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Digital immer auf dem aktuellen Stand!

op

Hier finden Sie die aktuellste Version der Gebrauchsanweisung:
Scannen Sie einfach den QR-Code oder besuchen Sie:
chef-cuisine.de/manuals

Gewabhrleistung

Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsbestimmungen. Bewahren Sie den Kaufbeleg
auf. Von der Gewahrleistung ausgenommen sind Schéden durch unsachgeméBe Behand-
lung, VerschleiB, Verkalkung sowie Schaden an VerschleiBteilen.

C€

Kontaktinformationen

CHEF CUISINE Tel. 0800 000 3718
Loyalty for Brands GmbH support@chef-cuisine.de
Meerbuscher StraBe 78

www.chef-cuisine.de
40670 Meerbusch
Stand: August 2026, Version 1.0
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